HOTEL — RESTAURANT — BAR

DEIDESHEIMER
HOF

WEIHNACHTEN
s Deidepfoeimen Fof

Der passende Rahmen fiir Ihre Wethnachtsfeier




LIEBE GASTE, LIEBE FREUNDE
DES DEIDESHEIMER HOFES,

gonnen Sie sich mit Ihrer Familie, Ihren Freunden, Ihrer Firma, Ihrem
Team, Ihrem Verein oder Verband dieses Jahr eine schone Weihnachtsfeier.
Die historische Kulisse der Stadt Deidesheim mit dem romantischsten
Weihnachtsmarkt der Pfalz und der Deidesheimer Hof bieten ein einzig-
artiges Ambiente, das IThnen eine gelungene Feierlichkeit garantiert.
Unsere Kiichenchefs im Restaurant Sank Urban und Restaurant Schwarzer
Hahn verwohnen Sie mit phantasievollen Meniis und erfiillen Ihnen jeden
noch offenstehenden kulinarischen Wunsch. Im liebevoll dekorierten
Ambiente unseres Restaurants Sankt Urban schlégt das kulinarische Herz
unserer bodenstindigen Landhauskiiche von Kiichenchef Christian Seidel:
Regional gepragt, immer frisch aus besten saisonalen Produkten und
voller geschmacklicher Entdeckungen.

Neue Geschmackseindriicke und kreative Arrangements, dabei immer die
bewihrte Klassik der hohen Kochkunst im Blick haben: das sind die
Starken unserer Kiichenchefs Stefan Neugebauer und Felix Jarzina mit
Ihrem Team im Restaurant Schwarzer Hahn. Unser Restaurant Schwarzer
Hahn ist nicht nur derideale Ort, um entspannt im Genuss zu schwelgen,
sondern auch in lockerer Atmosphire in die Feinschmeckerei einzusteigen.

Hinsichtlich eines schonen und ansprechenden Unterhaltungsprogramms
unterbreiten wir Ihnen auf Wunsch gerne ein Angebot im Rahmen eines
vorgegebenen Budgets. Im Deidesheimer Hof steht Ihnen Frau Gina Kapp
als Ihre personliche Ansprechpartnerin gerne jederzeit zur Verfiigung
(Telefon 06326 96870). Und wenn Sie bis zum 31 Oktober eine Feter bei uns
buchen, offerieren wir [hren Gdsten zum Empfang eine Glas Rosé brut von
der Sektmanufaktur Menger-Krug.

Wir hoffen, Ihnen mit diesen Informationen unser Haus schmackhaft
gemacht zu haben und wiirden uns sehr freuen, Ihnen, Ihren Freunden
und Kollegen einige schéne Stunden bei uns im Deidesheimer Hof berei-
ten zu dirfen.
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Alle Speisen werden von uns frisch fiir Sie zubereitet. Das &ndert nichts daran, dass darin, wenn auch nur in Spuren, allerge-
ne Stoffe enthalten sein konnen, wie zum Beispiel: Glutenhaltiges Getreide, Krebstiere, Eier, Fisch, Erdniisse, Soja, Milch,
Schalenfriichte, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Lupine, Weichtiere oder Sulfite. Falls bei Ihnen eine Unvertréaglichkeit besteht,
wenden Sie sich bitte vertrauensvoll an uns. Wir beraten Sie gerne und bereiten Ihre Speisen nach Méglichkeit so zu, dass
einem allergenfreien Genuss nichts im Wege steht. Wir verzichten bei der Zubereitung unserer Gerichte auf kiinstliche Farb-

stoffe und Geschmacksverstirker.

Preise entnehmen Sie der Preisliste.

Abbildungen GVO MEDIA Gregor Ott, Roger Rachel, Deidesheimer Hof
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WEIHNACHTSMENUS

SANKT
URBAN

Weihnachtsliche 4-Gédnge Meniis fiir eine entspannte Feier RESTAURANT

WEIHNACHTSMENU I

Kleiner gebackener Entenstrudel
mit Rotkohl-Preiselbeersalat
und Senf Vinaigrette

Schaumsiippchen
von Kastanien und Orange

Medaillon vom Rinderfilet
mit Rosinen-Walnusskruste
an Blumenkohl-Mousseline und
Portweinsauce

Zerlaufenes Adventskiichlein
mit dunkler Schokolade und Christstollenets

WEIHNACHTSMENU 11

Feldsalat
mit Granatapfel Vinaigrette, Blitterteig-
Gewitirzstange und gerdsteten Niissen

Essenz vom Ochsenschwanz
mit Créperoulade und Krdutern

Kalbsriicken im Parmaschinken-Mantel
mit Wirsing a la créme und
gebackenen Kartoffelkrapfen

Marillen-Topfenknédel
mit Mokkaets und Mandelsauce

WEIHNACHTSMENU 111

Lauwarmes Carpaccio vom Saumagen
mit Vinaigrette
und winterlichen Salaten

Schaumsiippchen vom Sellerie
mit Triiffelsahne und Petersilie

Gansebraten
mit Rotkohl, glasierten Kastanien und
Kartoffelknodel an Beifufssauce

Rumeis
mit heifsen Kirschen und Haselnufskuchen

Die Weihnachtsmenitis
werden als

3- oder 4-Génge-Meniis
angeboten.
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/U WEIHNACHTEN

Klassisches Géinsemenii oder lieber ein weithnachtliches Biiffet?

SANKT
URBAN

RESTAURANT

GANSEMENU
Ganseschmalz

Feldsalat
muit Kartoffel-Majoran Vinaigrette
an gerducherter Gédnsebrust und
Orangenchutney

Ganseschaumsiippchen
mit Gin und kleiner Roulade

Brust und Keule von der Freilandgans
mit Rotkohl, glasierten Kastanien,
Kartoffelknodel und Beifufssauce

Dreierlei Sorbet
mit Beeren und Minze

WEIHNACHTSBUFFET

Feldsalat
mit Kartoffel-Speckvinaigrette und Croutons
Hausgebeizter Weihnachtslachs
mit Senf-Honig Dip
Wildterrine
mit Walnussvinaigrette
Gerducherte Entenbrust
mit Preiselbeer Vinaigrette

Schaumsiippchen
von Kastanien

Geschmorte Gansekeule
mit Rotkohl und Kartoffelknodel
Geselchter Rindertafelspitz
mit Rosenkohl und Waldpilzrahm
Maultaschen
mit Kastanien
Saumagen
auf Rahmsauerkraut
Getriiffelte Kartoffelgnocchi
mit gebratenem Wirsing und Birnen
Kabeljau
mit Kohlrabigemiise und Limettensauce

Bratapfel
mit Marzipan gefiillt und Vanillesauce

Exkelgives

WEIHNACHTSMENU

Das exklusive 7-Gdnge Menii aus unserer Sternekiiche

WEIHNACHTSMENU
SCHWARZER HAHN

Amuse Bouche
Saibling
mit Kaviar, Kopfsalat, Mandel

und Buttermilch

Schaumsiippchen vom Hummer
mit kleinen Ravioli

Seezunge
mit belgischer Endivie und Clementinen Sauce

Pfeffersteak vom Hirschkalbsriicken
mit karamellisierter Gewtirzananas,

Mandel-Limetten Pldtzchen und Rumsauce

Spekulatius Profiterol
mit Stifswein Sabayon und Tonkabohnen Eis

Petits Fours

RESTAURANT
SCHWARZER
HAHN

BAR

FELIX JARZINA & STEFAN NEUGEBAUER

Kreativitit mit Bodenhaftung, das ist das
Motto unserer Kiichenchefs Stefan Neugebauer
und Felix Jarzina mit threm Team.
Vielfach ausgezeichnet, bieten sie im schicken
Restaurant-Ambiente anspruchsvolle Gerichte
aus der klassischen ,,Haute Cuisine’, immer
verfeinert mit modernen Akzenten. Kein
Mainstream, sondern ausgefeilte Arrange-
ments, die Bewdhrtes und Neues gleicher-
mayfsen in sich haben.

BESONDERE AUSZEICHNUNGEN
1 Stern Michelin * 17 Punkte Gault Millau * 8 Gusto Pfannen
4,5 Loffel im Schlemmer Atlas (Top 50 Koch)
4 Diamanten & Sterne Tipp im Varta Fiihrer
5 Hauben Bertelsmann
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ARRANGEMENTS

Lap (Wecpnachileier-
RUNDUM-SORGLOS-PAKET

Das Rundum-sorglos-Paket fiir Ihre Wethnachtsfeier

DAS WEIHNACHTSFEIER-
ARRANGEMENT

Bereitstellung eines separaten Raumes
Siir Ihre Weihnachtsfeier

Glihweinempfang oder alternativ Sektempfang
gerne auch in unserer Wethnachtsscheune

4-Gang Menii
gerne auch mit Brust und Keule von der Freilandgans
im Hauptgang
&

ein vegetarischer Hauptgang zur Wahl ist moglich
Getrdanke zum Menii
Wasser, Weifs- und Rotwein, Bier und Sofigetrdnke und
etner Kaffeespezialitdt (bis 0:00 Uhr)
Inklusive Weihnachtsdekoration

auf'den Tischen

Das Arrangement ist ab 8 Personen buchbar.
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SCHWARZER HAHN CHRISTMAS ROCK PARTY

Feiern Ste exklusiy in unserer Vinothek oder tim Rotweinkeller Feiern Ste exklusty in unserer Bar, Restaurant, Vinothek und Rotweinkeller

WEIHNACHTS-SPECIAL- CHRISTMAS ROCK PARTY

ARRANGEMENT
Kiichenparty
Weihnachtlicher Aperitif-Cocktail mit 7 Gerichten
im Rotweinkeller
Dessertbiiffet
4-Gange Menii im Rotweinkeller
im Restaurant Schwarzer Hahn
Getranke
Dessertbiiffet Aperitif, Weine, Mineralwasser, Kaffee
im Rotweinkeller

GroBartige Stimmung
Als Weihnachtsgeschenk

mit unserem DJ
unsere Weihnachtslachs-Gewiirzmischung
Die Party ist
Das Arrangement ist ab 50 Personen buchbar.

ab 15 Personen buchbar.
WEIHNACHTS-SPECIAL-MENU

Tatar vom Hummer
mit Salzzitrone, Zimttomate und
Safranvinaigrette

Ravioli mit Orange, Ricotta
und Périgord Triiffel
an Petersiliensauce

Rehriicken im Kiefernzweigdl konfiert
mit Sellerte, Erbse und Morchelsauce

Dessertbiiffet ,Sweat Christmas”
—im Rotweinkeller -
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RAUMLICHKEITEN

Durch flexible und individuelle Gestaltungsmoglichkeiten findet sich der passende
Veranstaltungsraum fiir jeden Anlass.
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SCHWARZER HAHN 110m?2| 50 PERSONEN SCHMANKERLSTUBE 21m2| 16 PERSONEN BIBLIOTHEK 78m2|2-15 PERSONEN RHEINGOLD-ZIMMER 78m?2|25PERSONEN
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SEELE BAUMELN

Wie schon und bequem ist es, wenn man alles unter einem Dach hat

Im Deidesheimer Hof stehen Ihnen und Ihren Gdsten 28 elegant ausgestattete Zimmer und Suiten

zur Verfiigung. Thre Gdste kommen aus der ganzen Welt, von Nah und Fern? Gerne reservieren wir Ilhnen
in unserem Haus eine entsprechende Anzahl an Zimmern — auch ganz flexibel als Abrufkontingent —
ganz nach lhren Wiinschen.

Fiir weitere Ubernachtungsmaoglichkeiten kooperieren wir mit benachbarten Hotels und Pensionen
in Deidesheim, und sind Ihnen bei der Reservierung selbstverstindlich gerne behilflich.

Lassen Sie die Seele baumeln und geniefsen Sie alle Annehmlichkeiten unseres Hotels.

IHRE ANSPRECHPARTNER 15

STEFAN NEUGEBAUER CARLOS RICARDO DOS SANTOS GINA KAPP
KUCHENCHEF SOMMELIER & RESTAURANTLEITER EVENT SALES MANAGERIN
Telefon (06326) 96870 Telefon (06326) 96870 Telefon (06326) 968733
info@deidesheimerhof.de info@deidesheimerhof.de gina.kapp@deidesheimerhof.de

ANREISE
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Eine weitergehende Anfahrtsbheschreibung &
N4
sowie einen voreingestellten Routenplaner 0,3
finden Sie auf www.deidesheimerhof.de
oder erfragen diese iiber unseren Empfang Q
unter der Rufnummer (06326) 96870. 4y,
ASSE  MARKT- ’V/yo
Unser Hotelparkplatz befindet sich in der Franz-von- KIRCHG PLATZ Rs >
Buhl-Straf3e. Bitte erfragen Sie an der Rezeption 4 Qs
den Code, mit dem Sie einfahren konnen. Gaste, die €
unsere Restaurants besuchen, konnen gerne den
Parkplatz in der Burggasse nutzen (Einfahrt mit Licht-
schranke, Sie bekommen von uns eine Miinze fiir die L 516 VON
Ausfahrt). NEUSTADT/W.
MIT DER BAHN % MIT DEM FLUGZEUG
Deidesheim »+ 500 m Frankfurt (FrA) »> 85km
Neustadt/Weinstrafle »> §km Baden Airport (FxB) »> 100 km
im >
Mannheim 20km Regionalflughéfen

Bad Diirkheim (EDRF) »+ 7km
City Airport Mannheim (MHG) »> 35km
Speyer (zQc) »> 40km
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Telefon (06326) 96870
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