UV

SANKT
URBAN

RESTAURANT

VAUX TRAUBLEIN ALKOHOLFREI
SCHLOSS VAUX / ELTVILLE / RHEINGAU

Ein leichter Rosé-Touch in der Farbe. In der Nase eine Fruchtigkeit, die an Cassis, Traube und Malz erinnert.

Ein erfrischend prickelndes Erlebnis, was schlicht Freude bereitet.

1dl1—7

CHARDONNAY BRUT
SEKTMANUFAKTUR MENGER-KRUG

Der Menger-Krug Chardonnay Brut verfiihrt mit seinen Aromen von Pfirsich, reifen Stachelbeeren und Zitronenmelisse,

abgerundet von einer fein eingebundenen Saure.
1dl—9.80

CHAMPAGNE LOUIS ROEDERER COLLECTION 246

In der aktuellen Collection 245 vereint sich die Tradition des Hauses Louis Roederer mit einer zukunftsorientierten Philo-

sophie. Die Cuvée, basierend auf der au3ergewohnlichen Ernte 2020, vereint 55% Jahrgangsweine mit 35% der Réserve

Perpétuelle und 10% in Eichenféssern gereiften Reserveweinen. Das Resultat ist ein komplexer, vollmundiger Champagner

Aromen Vielfalt von Zitrusfriichten und gelbem Obst mit subtilen Rauchnoten vereint. Wir wiinschen viel Genuss!

mit beeindruckendem Alterungspotenzial, der Frische, Tiefe und eine faszinierende

1dl—19

Genieflen Sie exquisite Flaschenweine, in perfekter Harmonie zu unseren saisonalen Késtlichkeiten,

2024

2023

2024

2021

2022

empfohlen von unserem Sommelier Carlos Condinho Dos Santos:

ROSE CHIVE R e eeeeeieiiiiieiiiiii e i ie et ettt ettt ettt ettt ettt e ettt ettt eetaeeeeeeeeeeeaaeaeeaaaeaeaaaanaaaaaaeaaeaaaaanananannnnns
Zimmermann / Wachenheim, Pfalz

Deidesheimer Herrgottsacker Riesling Feinherb- i
Deimel / Niederkirchen, Pfalz

»THAT’S NEISS“ Weif3 - Weillburgunder / Chardonnay / Grauburgunder-......
Neiss / Kindenheim, Pfalz

HAUIWINA® SPAthUrGUNder- - ceeeee e
Hensel / Bad Diirkheim, Pfalz

)T L 1 02

28

34

32

36

176

Rings / Freinsheim, Pfalz

Die heutigen Empfehlungen auf3erhalb unserer Speisekarte erfragen Sie bitte bei unseren Servicemitarbeitern.

Die Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



Das #eine VVenii

Tatar vom Matjes mit Kaviar
auf Gurkencarpaccio und Safran-Dillvinaigrette
Konigsberger Klopse
mit Kapernsauce, Schnittlauch, Butterkartoffeln und Rote Beete Salat

LPina Colada*

Kokoscreme, Ananassorbet und Himbeeren

49

Lauwarmes Carpaccio vom Saumagen

mit Triiffelvinaigrette, Endivien Salat und Schnittlauch

2022 MC Riesling
Miller-Catoir / Neustadt-Haardt, Pfalz

Maronenschaumsiippchen
mit Entenraviolo, Ginsahne und Schnittlauch
2024 Deidesheimer Hofstiick Grauburgunder Kabinett, feinherb
Eugen Miiller / Forst, Pfalz
Rosa gebratener Lammriicken unter der Kriuterkruste

mit Petersilienrisotto, Bohnen-Cassoulet und Thymianjus
2021 ,Ursprung® Rotweincuvée
Cabernet Sauvignon / Merlot / Portugieser
Schneider / Ellerstadt, Pfalz

Dessertkreation ,,Sankt Urban“
2024 ,Nonnengarten“ Gewiirztraminer Kabinett
Egon Schmitt / Bad Diirkheim, Pfalz

4-Gang Menti 89 / mit Weinbegleitung 117
3-Gang Menii (ohne Suppe) 79 / mit Weinbegleitung 99

Bestellannahme fiir unsere Meniis und Gerichte fiir 2 Personen bis 13:45 bzw. 20:45 Uhr


https://www.google.com/search?sca_esv=a64ff662bc0fc51f&rlz=1C1CHBF_deDE1172DE1172&q=Bohnen+Cassoulet&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwi4mI2h55SSAxUz2AIHHWusMvAQBSgAegQIFBAB

VORSPEISEN
Wintersalat mit Wacholder-Vinaigrette

geréstetem Speck, Crotitons und Trauben 19

Lauwarmes Carpaccio vom Saumagen

mit Triiffelvinaigrette, Endivien Salat und Schnittlauch 19

Tatar vom Matjes mit Kaviar

auf Gurkencarpaccio und Safran-Dillvinaigrette 22

Gebratene Jakobsmuschel

mit Linsensalat, Rote Beete und Apfel-Meerrettich Vinaigrette 22

SUPPEN
Maronenschaumsiippchen
mit Entenraviolo, Ginsahne und Schnittlauch 13

Kanzlersuppe
Rinderkraftbriihe mit Markklof3chen, Gemtise und Liebstéckel 13

AUS DEM WASSER
Pulpo vom Grill
mit Zitronenvelouté, leichter Knoblauchmousseline und Artischocken-Tomatengemiise 39

Gebratene Meerwassergarnele

mit Fenchelrisotto, Zuckerschoten und Krustentiersauce 39

VON DER WIESE

Rosa gebratenes Faux-Filet ,,double“-fiir zwei Personen am Tisch tranchiert-
mit Kartoffelgratin, Bohnenbiindchen, sautierten Pilzen und Triiffeljus pP. 45
Pfilzer Lieblingsgericht

Saumagen, Bratwurst und Leberknédel mit Sauerkraut und Kartoffelpiiree 23
Pfilzer Rumpsteak

mit Krduterbutter, Spitzkohlgemiise, Burgunderjus und Bratkartoffeln 36

Rosa gebratenes Rehragout aus der Keule

in Wacholderrahm, mit Rosenkohl- Karottengemiise und Kriuterspitzle 36

Rosa gebratener Lammriicken unter der Krauterkruste
mit Petersilienrisotto, Bohnen-Cassoulet und Thymianjus 44
Perlhuhnbrust

mit Zitronengras-Kokossauce, Kiirbis-Currygemiise und Korianderreis 34
Konigsberger Klopse

mit Kapernsauce, Schnittlauch, Butterkartoffeln und Rote Beete Salat 25

Grinkohl mit Butterkartoffeln
mit Pinkelwurst, Mettenden, geselchtem Schweinebauch und Kassler 32


https://www.google.com/search?sca_esv=a64ff662bc0fc51f&rlz=1C1CHBF_deDE1172DE1172&q=Bohnen+Cassoulet&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwi4mI2h55SSAxUz2AIHHWusMvAQBSgAegQIFBAB

VEGETARISCH

Hausgemachte Tagliatelle
mit gehobeltem Périgord Triiffel und Zuckerschoten 28

Weitere Gerichte finden Sie auf unserer separaten vegetarischen Karte.

KASE

Auswahl von Rohmilchkise

mit Trauben und Feigensent...........cccocooeiiiiiiiiieciiiccccee e, 3 Sorten (75 g Kase) 12
......................................................................................................................... 5 Sorten (125 g Kise) 16
......................................................................................................................... 7 Sorten (175 g Kése) 19
Zu unserem Kise servieren wir Ihnen gerne Taylor’s 10 Year-Old Tawny Port 5cl 14
DESSERT

Profiterols mit Karamelcreme gefiillt

Birnenchutney, und Joghurt-Honig Eis 18

LPina Colada*

Kokoscreme, Ananassorbet und Himbeeren 17

»Espresso Spezial“

Créme brilée, Praliné und Espresso 15

Unsere Sorbet Selektion

Passionsfrucht, Ananas, Erdbeere, Zitrone, Campari, Kirsch proKugel 3
Dessertkreation Sankt Urban 19

DIE MAGIE DES TRUFFELS

18. Februar bis 08.- Marz unsere Fischwochen
mit dem Besten aus Salz und Sufdwasser

Ab Aschermittwoch stechen wir fiir Sie in See. Angeln Sie mit uns wihrend der Fischwochen

Ihr Lieblingsgericht von unserer Fisch- und Krustentierkarte im Restaurant ,,St. Urban®.
Sonntag 15. Marz Das Grosse Fischmenti im Restaurant ,,Schwarzer Hahn*
5-GANG MENU PREIS PRO PERSON 220 BEGINN 12:30 UHR



