UV

SANKT
URBAN

RESTAURANT

CHAZANTE SENCHA EPICE
CHAZANTE, NEUSTADT, PFALZ (ALKOHOLFREI)

Imperial Grey ist Ausdruck unserer Leidenschaft fiir die klassische Teekultur. Die kréaftige Schwarzteemischung entfaltet
durch ihr intensives Bergamotte Aroma eine beeindruckende Tiefe mit zitrusartigen und leicht herben Akzenten. Kornblu-
menbliiten verleihen der Mischung eine sanfte, florale Note. Das Ergebnis ist ein vollmundiges, schnérkelloses Ge-
schmackserlebnis, das Tradition und Moderne in einem Glas vereint und die beliebte Teesorte Earl Grey neu interpretiert.

1dl—10

SAUVIGNON BLANC BRUT
MOTZENBACKER, DEIDESHEIM

Die weltweit verbreitete Rebsorte Sauvignon Blanc bringt Weine hervor, die durch ihre Lebendigkeit und Intensitét beste-
chen. In europiischen und siidamerikanischen Anbaugebieten zeigen sie sich héufig frisch und herb, begleitet von Aromen
nach Kernobst und dem Duft frisch geschnittenen Grases. Aus den pazifischen Weinregionen stammen Varianten mit exo-
tischer Frucht und einer sanften Saurestruktur. Berihmtheit erlangte inshesondere der Cloudy Bay aus Marlborough in
Neuseeland. Auch die 6sterreichische Steiermark genief3t hohes Ansehen fiir ihre trockenen Sauvignon Blancs von Spit-
zenqualitét. Im franzosischen Sancerre hat sich die Rebsorte ebenfalls einen besonderen Namen gemacht. In den vergange-
nen Jahren haben zudem immer mehr deutsche Winzer die Sorte fiir sich entdeckt. Kulinarisch harmoniert Sauvignon

Blanc hervorragend mit Fisch - auch in Form von Sushi - sowie mit hellem Fleisch.

1dl—12

CHAMPAGNE LOUIS ROEDERER COLLECTION 246

In der aktuellen Collection 246 vereint sich die Tradition des Hauses Louis Roederer mit einer zukunftsorientierten Philo-
sophie. Die Cuvée, basierend auf der au3ergewohnlichen Ernte 2020, vereint 55% Jahrgangsweine mit 35% der Réserve
Perpétuelle und 10% in Eichenféssern gereiften Reserveweinen. Das Resultat ist ein komplexer, vollmundiger Champagner
mit beeindruckendem Alterungspotenzial, der Frische, Tiefe und eine faszinierende

Aromen Vielfalt von Zitrusfriichten und gelbem Obst mit subtilen Rauchnoten vereint. Wir wiinschen viel Genuss!
1dl—19
Geniefden Sie exquisite Flaschenweine, in perfekter Harmonie zu unseren saisonalen Kostlichkeiten,

empfohlen von unserem Sommelier Carlos Condinho Dos Santos:

2024 ROSE UV - ererrmemmmeeeea e e e e e e eeeaa e e e e e e mmm s aaaseemmmasssaeeeeeenmmmnsssaaseeeenmmmnnssaseeeeenmmmnnnnan 28
Zimmermann / Wachenheim, Pfalz

2024 Herxheim am Berg — Chardonmnay: . ... 58
Dambach / Bad Diirkheim, Pfalz

2023 SAUVIZNON BIATIC- e 32
Deimel / Niederkirchen, Pfalz

2025 A ULX @I T QLS+ rreeemmmmnssaaerrrennmmnsaaseeerenmmmnsssaserneenmmmsssssseneesnmmnssssasseeeennmmnnssasermeenmmnnnnssseeees 26

Ellermann-Spiegel, Kleinfischlingen / Pfalz

Die heutigen Empfehlungen auf3erhalb unserer Speisekarte erfragen Sie bitte bei unseren Servicemitarbeitern.
Die Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



Endiviensalat mit Himbeer-Vinaigrette

gerosteten Salzmandeln und Roter Beete

In Butter gebratener Morchelsaumagen

mit Barlauch-Risotto und sautiertem Kohlrabi

Nougatino Royal
Nougateis mit Baileys,
Espresso und Friichtespief3chen

39

Pochierte Gianseleberterrine
mit Triiffelvinaigrette, Friséesalat, Créme fraiche und Brioche
2025 Diirkheimer Nonnengarten
Gewtirztraminer / Egon Schmitt Diirkheim Pfalz

Bretonisches Fischsiippchen

mit Safran, Fenchel und Staudensellerie
2025 Chardonney vom Loss
Koch / Hainfeld, Pfalz
Auf der Haut gebratener Loup de Mer
mit Blattspinat, Estragon-Risotto und Safransauce
2022 MC Riesling
Mutter — Cartior / Pfalz
Passionsfruchttértchen
mit Ananas-Carpaccio und Kokos-Sorbet
2018 Rieslaner Auslese
Darting/ Bad Durkheim, Pfalz

4-Gang Menii 89
3-Gang Menii (ohne Suppe) 79

Bestellannahme fiir unsere Meniis und Gerichte fiir 2 Personen bis 13:45 bzw. 20:45 Uhr
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VORSPEISEN

Endiviensalat mit Himbeer-Vinaigrette

gerdsteten Salzmandeln und Roter Beete 13

Carpaccio vom Saumagen

mit Egerling-Radieschen-Vinaigrette, Croutons, Salatbouquet und Schnittlauch 19
Biiffelmozzarella und Blutorange

mit feinfruchtigem Olivenol, Basilikumpesto 19

Pochierte Ganseleberterrine

mit Triiffelvinaigrette, Friséesalat, Créme fraiche und Brioche 25

SUPPEN

Getriiffeltes Erbsen-Schaumsiippchen

mit Minze und Birne 13

Kanzlersuppe

Rinderkraftbriihe mit Markklo6f3chen, Gemtise und Liebstockel 13

Bretonisches Fischsiippchen
mit Safran, Fenchel und Staudensellerie und Kriuterbaguette 26

AUS DEM WASSER

Auf der Haut gebratener Loup de Mer

mit Blattspinat, Estragon-Risotto und Safransauce 38
»Fang des Tages®

Fragen Sie gerne nach unserer Tagesempfehlung

VON DER WIESE

Pfalzer Lieblingsgericht

Saumagen, Bratwurst und Leberknédel mit Sauerkraut und Kartoffelpiiree 23
Im Wurzelsud geselchter Kalbstafelspitz

mit Meerrettichsauce, Blattspinat, Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren 33
Medaillons vom Jungschweinefilet

mit griinem Spargel, Morchelrisotto und Pfefferjus 36

In klarer Butter gebratenes Wiener Schnitzel

mit Bratkartoffeln, Preiselbeeren und kleinem Salat 38

Rumpsteak

mit Schmorzwiebeln, getriiffeltem Lauch a la Créme, Bratkartoffeln und Burgunder-Jus 36



VEGETARISCH

Hausgemachte Tagliatelle
mit gehobeltem Périgord Triiffel und Zuckerschoten 26

Weitere Gerichte finden Sie auf unserer separaten vegetarischen Karte.

Sprechen Sie uns gerne an!

Auswahl von Rohmilchkise

mit Trauben und Feigensenf...........ccccccoooiiiiiiiiiiiiiiiiiiccce, 3 Sorten (75 g Kase) 12
......................................................................................................................... 5 Sorten (125 g Kise) 16
......................................................................................................................... 7 Sorten (175 g Kise) 19
Zu unserem Kise servieren wir Ihnen gerne Taylor’s 10 Year-Old Tawny Port 5cl 14
DESSERT

Passionsfruchttortchen

mit Ananas-Carpaccio und Kokos-Sorbet 18

Nougatino Royal

Nougateis mit Baileys, Espresso und Friichtespief3chen 10
Karamellisierter Kaiserschmarrn ,fiir 2 Personen®

mit Zwetschgenroéster, Vanillesauce und weiflem Schokoladeneis 17 p.P.
»Espresso Spezial“

Créme brilée, Praliné und Espresso 19

Gerne nehmen wir Ihre Reservierung entgegen. Sprechen Sie uns an!

OSTERN IM DEIDESHEIMER HOF
: SONNTAG UND MONTAG 05.& 06. APRIL
Lassen Sie den Alltag hinter sich und genief3en Sie mit [hren Liebesten die Osterfeiertage
ganz ohne Stress. Unsere Kiichenchefs erwarten Sie mit besonderen Ostermentis. Gerne
: konnen Sie Ihr Lieblingsgericht auch aus unserer Karte auswéhlen.
: Am Ostersonntag sind beide Restaurants- Schwarzer Hahn- und Sankt Urban-
: mittags und abends geoffnet :



