


LIEBE FREUNDE DES  
DEIDESHEIMER HOFS,  
LIEBE GÄSTE
Unser Haus ist ein Ort der Begegnung und des freudigen Mit
einanders. Gerne machen wir es uns täglich zur Aufgabe, die 
wertvolle Zeit unserer Gäste in zauberhafte Momente zu ver
wandeln. Auch das Jahr 2024 wartet daher auf mit fantastischen 
Ereignissen, die Gaumen und Gemüt erheitern. Aber entdecken 
Sie am besten selbst. Wir wünschen Ihnen viel Freude mit un
seren Veranstaltungen und erlebnisreiche Stunden und Tage 
bei uns im Deidesheimer Hof.

Wir freuen uns auf unser nächstes Wiedersehen mit Ihnen. 

Herzlichst, 
Ihre GastGeber 

FamIlIe hahn und das team 
vom deIdesheImer hoF

IMPRESSUM 

Herausgeber
Deidesheimer Hof
Marktplatz 1 · 67146 Deidesheim
Telefon (06326) 96870
info@deidesheimerhof.de
deidesheimerhof.de

Alle Speisen werden von uns frisch für Sie zubereitet. Das ändert nichts  
daran, dass darin, wenn auch nur in Spuren, allergene Stoffe enthalten sein 
können, wie zum Beispiel: Glutenhaltiges Getreide, Krebstiere, Eier, Fisch, 
Erdnüsse, Soja, Milch, Schalenfrüchte, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Lupine, 
Weichtiere oder Sulfite. Falls bei Ihnen eine Unverträglichkeit besteht, wenden 
Sie sich bitte vertrauensvoll an uns. Wir beraten Sie gerne und bereiten Ihre 
Speisen nach Möglichkeit so zu, dass einem allergenfreien Genuss nichts im 
Wege steht. Wir verzichten bei der Zubereitung unserer Gerichte auf künstliche 
Farbstoffe und Geschmacksverstärker. Alle Preise angegeben in Euro, inklu-
sive Mehrwertsteuer.

GESCHENK FÜR JEDEN ANLASS
Sie sind auf der Suche nach einem passenden Geschenk?
Zum Beispiel für Weihnachten, einen Geburtstag oder den 
Hochzeitstag?Warum nicht ein romantisches Abend essen, 
einen GourmetKochkurs oder eines unserer vielfältigen 
Ar ran ge ments verschenken? Wir stellen gerne individu elle 
Gutscheine für Sie zusammen oder Sie bestellen gleich 
online unter:  www.deidesheimerhof.de/de/gutscheine



UNSERE WILDWOCHEN
11. OKTOBER — 27. OKTOBER 2024

DAS GROSSE WILDMENÜ *
27. OKTOBER 2024

DIE HALLOWEEN-KÜCHENPARTY *
31. OKTOBER 2024

DIE GANS IST DA! 
GANSESSEN IM NOVEMBER

FOUR HANDS DINNER *
17. NOVEMBER 2024

DEIDESHEIMER WEIHNACHTSMARKT
FR — SO AN ALLEN VIER ADVENTSWOCHENENDEN

DER NIKOLAUS KOMMT!
6. DEZEMBER 2024

WEIHNACHTEN ZU HAUSE
24. DEZEMBER 2024

FESTLICHE WEIHNACHTEN IM  
DEIDESHEIMER HOF
25./26. DEZEMBER 2024

DIE SILVESTER-GALA * 
31. DEZEMBER 2024

DIE KÜCHENPARTY *
15. MÄRZ 2025 

C
Alle Preise sind unter Vorbehalt gültig. Gerne können Sie sich  
auf unserer Homepage unter www.deidesheimerhof.de tagesaktuell 
informieren. Bei den mit Stern (*) gekennzeichneten Veran- 
staltungen bitten wir um Vorabüberweisung unter dem Stichwort 
des jeweiligen Events. IBAN DE84 5465 1240 0000 0331 42,
BIC MALADE51DKH, Sparkasse Rhein-Haardt

Verbindliche Reservierungen können bis 10 Tage vor Veranstaltungs-
beginn kostenfrei storniert werden. Danach müssen wir Ihnen leider 
100% des vollen Preises in Rechnung stellen.

DIE MAGIE DES TRÜFFELS   
9., 10. UND 16., 17. FEBRUAR 2024

DAS DINNER AM VALENTINSTAG    
14. FEBRUAR 2024

FANGFRISCH – UNSERE FISCHWOCHEN
14. FEBRUAR (Aschermittwoch) — 3. MÄRZ 2024

DAS GROSSE FISCHMENÜ *
25. FEBRUAR 2024

DIE KÜCHENPARTY *
2. MÄRZ 2024   

OSTERN
31. MÄRZ/1. APRIL 2024

ALLES LIEBE ZUM MUTTERTAG
12. MAI 2024

SCHÄUMENDE PFALZ / 
BEST OF SEKT * 
1. JUNI 2024

JAZZ IM HOF *   
30. JUNI 2024 

SOIRÉE BRETONNE *
5. UND 6. JULI 2024 

BELLA ITALIA *   
14. JULI 2024

DEIDESHEIMER WEINFEST
9. — 12. AUGUST 2024
und 16. — 19. AUGUST 2024

DAS ERSTKLÄSSLER-MENÜ
27. AUGUST 2024

ARRANGEMENTS & 
VERANSTALTUNGEN
2024/25
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DIE MAGIE 
DES TRÜFFELS
Wenn im Restaurant Schwarzer Hahn gehobelt wird, fallen 
keine Späne, sondern hauchdünne Scheiben feinster Trüffel. 
Gehen Sie mit unseren Küchenchefs Stefan Neugebauer und 
Felix Jarzina auf Schatzsuche nach den Diamanten der Wälder. 
Trüffelliebhaber aufgepasst und seien Sie bei unserem Trüffel
menü der Extraklasse dabei. Verwöhnen Sie Ihren Gaumen mit 
etwas ganz Besonderem. 

DIE MAGIE DES TRÜFFELSVERANSTALTUNGEN UND ARANGEMENTS 2024

TRÜFFEL-MENÜ
IM RESTAURANT SCHWARZER HAHN

Amuse bouche 
· · ·

Chatreuse
von Wachtel und Foie Gras 
mit Trüffelgelée und Apfel

· · ·
St. Jakobsmuschel – in der Schale gebacken –  

mit Blattspinat und Trüffelhollandaise
· · ·

Blumenkohl aus der Tajine  
mit gehobeltem Périgord Trüffel 

und Crème Fraîche
· · ·

Crépinette 
vom Kalbsfilet mit Artischocke und Sauce Périgord

· · ·
Birnentarte 

mit Trüffelsabayon und VanilleSchmandeis
· · ·

Petit Fours
· · · · · · · · · · · · 

MENÜ-PREIS PRO PERSON
230 €

UNSER TRÜFFEL-ARRANGEMENT
1 Übernachtung im KomfortDoppelzimmer 

inklusive Frühstück 
· · · 

Trüffelmenü im Restaurant Schwarzer Hahn 
am Freitag- oder Samstagabend

· · · · · · · · · · · · 
ARRANGEMENT-PREIS PRO PERSON 

330 €

Einzelzimmeraufpreis 75 €

9./10.02. ( Freitag/Samstag )    10./11.02.2024 (Samstag/Sonntag )
16./17.02. ( Freitag/Samstag )    17./18.02.2024 (Samstag/Sonntag ) 

FREITAGS UND SAMSTAGS 

9./10. + 16./17. FEBRUAR
BEGINN 19:00 UHR
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DAS DINNER AM 
VALENTINSTAG
Was gibt’s am Valentinstag Schöneres als Blumen? Richtig, ein 
romantisches Essen in unserem Restaurant St. Urban. Überra
schen Sie Ihre Liebste oder Liebsten mit einem besonderen Menü 
für zwei am Valentinstag. 

DAS DINNER AM VALENTINSTAGVERANSTALTUNGEN UND ARANGEMENTS 2024

VALENTINS-MENÜ
IM RESTAURANT SANKT URBAN

Gebackene St. Jakobsmuschel 
auf Rote BeeteHimbeersalat 

mit Dillvinaigrette
· · ·

Getrüffeltes Erbsenschaumsüppchen 
mit Wildlachs

· · ·
Medaillons vom Kalbsfilet 

mit Vanillekarotten, Morchelrahmsauce 
und Rosmarinkrapfen

· · ·
Passionsfruchttörtchen 

mit Ananascarpaccio und Sorbet

· · · · · · · · · · · · 
MENÜ-PREIS PRO PERSON

85 €

MITTWOCH

14. FEBRUAR

UNSER VALENTINS-SPEZIAL
1 Übernachtung im KomfortDoppelzimmer 

inklusive Frühstück 
· · · · · · · · · · · · 

FÜR ZWEI PERSONEN 
ZUM VORZUGSPREIS VON 

225 €
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FANGFRISCH
UNSERE FISCHWOCHEN MIT DEM BESTEN 
AUS SALZ- UND SÜSSWASSER

Tiefseetaucher der Gourmetwelt aufgepasst! Freuen Sie sich 
während unserer Fischwochen im Restaurant Sankt Urban auf 
fangfrische Köstlichkeiten aus heimischen Gewässern und vie
lem „Meer“. Angeln Sie sich ab Aschermittwoch Ihr Lieblings
gericht von unserer Fisch und Krustentierkarte.

10

SONNTAG

25. FEBRUAR
BEGINN 12:30 UHR

AB ASCHERMITTWOCH

14. FEBRUAR –3. MÄRZ

FANGFRISCH — DAS GROSSE FISCHMENÜVERANSTALTUNGEN UND ARANGEMENTS 2024

25. FEBRUAR ( Sonntag ) 

GROSSES FISCHMENÜ -SPEZIAL
1 Übernachtung im KomfortDoppelzimmer 

inklusive Frühstück 
· · · · · · · · · · · · 

FÜR ZWEI PERSONEN 
ZUM VORZUGSPREIS VON 

225 €
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DAS GROSSE FISCHMENÜ 
IM RESTAURANT SCHWARZER HAHN

Ein echtes Highlight für Feinschmecker ist unser  
erlesenes Fischmenü im Restaurant Schwarzer Hahn.  
An diesem Sonntagmittag bringen wir nur das Beste,  
was Meere und Seen zu bieten haben, auf den Tisch.

Amuse bouche
· · ·

Bretonischer Hummer 
mit Mandel, Salzzitrone, Buttermilch 

und Kräutereis
· · ·

St. Pierre im Lauchmantel 
mit Imperial Kaviar, Meeresspargel

· · ·
Medaillon vom Atlantik Seeteufel 
mit Venus und Bouchot Muscheln, 

Totani Kalamar und hellem Tomatenfumé
· · ·

Kotelette vom Glattbutt 
mit Safranfenchel, Sellerierisotto 

und Pernod Sauce
· · ·

Champagnersorbet mit Himbeeren
· · ·

Petit Fours

· · · · · · · · · · · · 
MENÜ-PREIS PRO PERSON

195 € *



DIE 
KÜCHENPARTY
…FÜR FEINSCHMECKER IN FEIERLAUNE! 

It’s party time! Genießen einen Abend der Genuss und Lebens
freude. Flanieren Sie durch unsere Küchenwelt von Kochstation 
zu Kochstation und genießen Sie in lockerer Atmosphäre, guter 
Laune und LiveMusik, zahlreiche Köstlichkeiten direkt rund 
um den Herd. Abgerundet wird Ihr Rundgang mit einem Zwi
schenstopp an den Probierständen befreundeter Winzer.

· · · · · · · · · · · · 
PREIS PRO PERSON

165 € *

Inklusive Speisen und Getränke

SAVE 
THE DATE 
AM 31. OKTOBER 2024 

STEIGT UNSERE HALLOWEEN-
KÜCHENPARTY

13

SAMSTAG

2. MÄRZ
AB 19:30 UHR (BIS 0:00 UHR)

DIE KÜCHENPARTY

1. – 3. MÄRZ ( Freitag – Sonntag ) 

KÜCHENPARTY MIT KOPFKISSEN
2 Übernachtungen im KomfortDoppelzimmer 

inklusive Frühstück 
· · · 

5-Gänge Feinschmeckermenü
 im Restaurant Schwarzer Hahn am Freitagabend

 · · · 
Teilnahme an unserer Küchenparty 

am Samstagabend

· · · · · · · · · · · · 
ARRANGEMENT-PREIS PRO PERSON 

555 €

Einzelzimmeraufpreis 75 €

12 VERANSTALTUNGEN UND ARANGEMENTS 2024
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OSTERN 
IM DEIDESHEIMER HOF

So schmeckt Ostern! Wenn Sie sich und Ihre Lieben an den 
beiden Osterfeiertagen von uns verwöhnen lassen möchten, 
überraschen Sie unsere Küchenchefs mit großen und kleinen 
Ostermenüs. Gerne können Sie Ihr Lieblingsgericht auch aus 
unserer Karte auswählen. Am Ostersonntag sind beide Restau
rants – Schwarzer Hahn und Sankt Urban – mittags und abends 
geöffnet. Am Ostermontag ist unser Restaurant Sankt Urban 
mittags und abends für Sie da. Reservieren Sie Ihren Tisch 
bitte frühzeitig.

51
Unser Sommelier empfiehlt:

Forster Ungeheuer – einfach ungeheuer … 
Elegant, kraftvoll,  feinfruchtig, mineralisch,  
vielfältig, ein großartiger Riesling  
aus der Forster Spitzenlage. 

Weingut Lucashof · Wiesenweg 1a · 67147 Forst / Pfalz 
www.lucashof.de

CHARAKTER
KÖPFE

Forsterr

FROHE OSTERN IM DEIDESHEIMER HOF
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SONNTAG UND MONTAG

31. MÄRZ/1. APRIL



1716 FROHE OSTERN IM DEIDESHEIMER HOFVERANSTALTUNGEN UND ARANGEMENTS 2024

SONNTAG

31. MÄRZ
SONNTAG UND MONTAG 

31. MÄRZ/1. APRIL

OSTER-MENÜ 
IM RESTAURANT SCHWARZER HAHN

Amuse bouche
· · ·

Carpaccio von der St. Jakobsmuschel 
mit Sauerrahm, Kaviar 

und Limettenvinaigrette
· · ·

Aprikosenravioli 
mit Morchelrahmsauce 
und Bio Eigelbcreme 

· · ·
Gebratener Loup de mer 

mit Artischockenrisotto, Paprika 
und ChampagnerEstragonsauce

· · ·
Osterlamm 

mit gefüllter Kohlrabi, Kartoffelcannelloni 
und Bärlauchsauce

· · ·
Mandelblüte und Rhabarber 

mit Ivoire Schokolade 

· · · · · · · · · · · · 
 5-GÄNGE-MENÜ

PREIS PRO PERSON
190 €

· · · · · · · · · · · · 
 4-GÄNGE-MENÜ 
(OHNE RAVIOLI) 

PREIS PRO PERSON
165 €

OSTER-MENÜ 
IM RESTAURANT SANKT URBAN

Seesaibling 
mit Wasabi Vinaigrette 

und KohlrabiKoriandersalat
· · ·

Schaumsüppchen vom Bärlauch 
mit Meerwassergarnele 
und Zitronencroûtons

· · ·
Rosa gebratener Lammrücken 

mit ThymianTomatenkruste, 
gefüllte Paprika und römischen Nocken

· · ·
Karotten-Haselnuss Küchlein 

mit Pistazieneis und eingelegten Birnen

· · · · · · · · · · · · 
 4-GÄNGE-MENÜ

PREIS PRO PERSON
89 €

· · · · · · · · · · · · 
3-GÄNGE-MENÜ
(OHNE SUPPE) 

PREIS PRO PERSON
77 €
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OSTERN 
IN DER PFALZ
Ostern ist wie gemacht für einen Kurzurlaub. Lassen Sie die 
Seele baumeln, abgeschieden von Stress und Alltag. Bei uns 
finden Sie Entspannung und Erholung pur.

 

SAMSTAG – MONTAG

30. MÄRZ – 1. APRIL

FROHE OSTERN IM DEIDESHEIMER HOF

UNSER OSTER-PAKET
2 Übernachtungen im KomfortDoppelzimmer 

inklusive Frühstück 
· · · 

3-Gänge Abendessen
im Restaurant Sankt Urban am Samstagabend

 · · · 
4-Gänge Ostermenü 

im Restaurant Schwarzer Hahn 
am Sonntagmittag oder Abend

· · · · · · · · · · · · 
ARRANGEMENT-PREIS PRO PERSON 

515 €
Einzelzimmeraufpreis 75 €
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MUTTERTAG 
EINFACH MAL „DANKE“ SAGEN

Das Wertvollste, was wir Menschen besitzen, ist Zeit.  Insbeson
dere wenn Sie diese mit Ihrer Mutter und der ganzen Familie im 
Deidesheimer Hof verbringen. An diesem Ehrentag ist unser Res
taurant Sankt Urban mittags und abends sowie unser Restaurant 
Schwarzer Hahn mittags für Sie geöffnet. 

SONNTAG

12. MAI

VERANSTALTUNGEN UND ARANGEMENTS 2024

MUTTERTAGS-MENÜ
IM RESTAURANT SANKT URBAN

Spargelsalat 
mit Erdbeeren, Minze, geräucherten Mandeln 

und Pastrami
· · ·

Schaumsüppchen 
von Frankfurter Kräutern 

und kleinem Raviolo
· · ·

Rahmbraten vom Kalbsentrecôte 
mit CognacEgerling Sauce, 

geröstetem Brokkoli und 
KartoffelParmesan Gratin

· · ·
Tiramisu 

mit Latte Macchiato Eis 
und Mandelsauce

· · · · · · · · · · · · 
 4-GÄNGE-MENÜ

PREIS PRO PERSON
85 €

· · · · · · · · · · · · 
3-GÄNGE-MENÜ
(OHNE SUPPE) 

PREIS PRO PERSON
75 €



BEGINN 12:30 UHR

MUTTERTAGS-MENÜ
IM RESTAURANT SCHWARZER HAHN

Amuse bouche
· · · 

Roulade von Seezunge 
und Meerwassergarnele 
auf Rote Beete Carpaccio 

und KerbelKapernvinaigrette
· · ·

Rote Gambas 
mit Sot l’y laisse vom Perlhuhn, 

Zitronengnocchi, weißem Spargel 
und Spargelvelouté

· · ·
Rinderfilet „Wellington“ 
im Blätterteig gebacken 

mit Pilzduxelles, tourniertem Gemüse 
und Trüffeljus

· · ·
Erdbeer-Pistazien Chatreuse 

mit Zitroneneis
· · ·

Petit Fours

· · · · · · · · · · · · 
 5-GÄNGE-MENÜ

PREIS PRO PERSON
175 €

Gabriele M. Gerner
Aquarell • Acryl • Collagen
Fon: +49 (0) 63 26 / 96 54 30
Fax: +49 (0) 63 26 / 96 54 31
email: gmgerner@t-online.de

22 VERANSTALTUNGEN UND ARANGEMENTS 2024 23MUTTERTAG IM DEIDESHEIMER HOF
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SCHÄUMENDE 
PFALZ 
BEST OF SEKT  

Dieser Abend verspricht Genuss für alle Sinne, denn der Trend 
zu deutschen Sekten ist ungebremst. Weinliebhaber/innen 
schätzen Trauben von besonders guten Weinbergen, exquisites 
Handwerk und eine Leidenschaft für die Region – denn das 
alles steckt in Pfälzer Sekt. Und ein „Best of“ dieser großartigen 
Schaumweine hat unser Sommelier für Sie zusammengestellt. 
Genießen Sie perlende Spitzenprodukte der besten Pfälzer 
Sektmanufakturen bei einem harmonisch abgestimmten 
5Gänge Menü von Stefan Neugebauer und Felix Jarzina im Res
taurant Schwarzer Hahn. Wir sagen „Cheers“.

SCHÄUMENDE PFALZVERANSTALTUNGEN UND ARANGEMENTS 2024

31. MAI – 2. JUNI ( Freitag – Sonntag ) 

SEKT-ARRANGEMENT
2 Übernachtungen im KomfortDoppelzimmer 

inklusive Frühstück 
· · · 

3-Gänge Abendessen
im Restaurant Sankt Urban am Freitagabend

 · · · 
Teilnahme an unserer Sektgala 

am Samstagabend

· · · · · · · · · · · · 
ARRANGEMENT-PREIS PRO PERSON 

565 €
Einzelzimmeraufpreis 75 €

SAMSTAG

1. JUNI
BEGINN 19:00 UHR

SEKTGALA-MENÜ
IM RESTAURANT SCHWARZER HAHN

Aperitif
· · ·

Cevice vom Loup de mer 
mit Verbene und Gartengurke

· · ·
Medaillons vom Hummer 
mit Estragonfumé, Fenchel 
und geräuchertem Paprika

· · ·
Ravioli von der Foie Gras 

mit gehobelter Trüffel  
und Spitzkohl à la crème

· · ·
Poulet de Bresse 

mit Pfifferlingen souffliert, 
PetersilienMousseline und Sauce Riche

· · ·
Amalfi Zitronenküchlein 

mit BeerenAuslese Eis 
und roten Ingwertrauben

· · ·
Petit Fours

· · · · · · · · · · · · 
 5-GÄNGE-MENÜ

PREIS PRO PERSON
250 € *

Inklusive Aperitif, Sektbegleitung, 
Mineralwasser und Kaffee 
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JAZZ IM HOF
SWINGING SUNDAY

„Let’s Jazz“ heißt es wieder an diesem beschwingten Sonntag in 
der unvergleichlichen Atmosphäre unseres Hofgartens. Dabei 
genießen Sie fetzigen Jazz und Swing. Zum Ohrenschmaus ser
vieren wir Ihnen nach dem Aperitif mit kleinen Häppchen ein 
temperamentvolles 3Gänge Menü. Mitschnippen, Mitwippen 
und Mitjazzen sind garantiert. 

27

SONNTAG

30. JUNI
BEGINN 12:30 UHR

JAZZ IM HOFVERANSTALTUNGEN UND ARANGEMENTS 2024

JAZZ–MENÜ
Amuse bouche

· · ·
Bowl 

mit mariniertem Thunfisch, Lauch, Wakame, 
Ingwer, Mango und Glasnudeln

· · ·
Am Stück gebratener Rinderrücken 

mit Nadelbohnengemüse, Paprikarisotto 
und Rosmarinjus

· · ·
Haselnußschnitte 

mit marinierten Blaubeeren 
und Raffaello Eis

· · · · · · · · · · · · 
MENÜ-PREIS PRO PERSON

155 € *

Inklusive Aperitif, Weinbegleitung, 
Mineralwasser und Kaffee

SONNTAG, 30. JUNI

JAZZ OVER NIGHT
1 Übernachtung im KomfortDoppelzimmer 

inklusive Frühstück 

· · · · · · · · · · · · 
FÜR ZWEI PERSONEN 

ZUM VORZUGSPREIS VON 
225 €
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SOIRÉE 
BRETONNE
SCHLEMMERURLAUB NACH FRANKREICH 

An diesem Wochenende im Juli möchten wir Sie zu einem 
Schlemmerurlaub in und um das Gartenhaus in unserem Hof
garten einladen. Die SommerRestauration unseres Restaurants 
Schwarzer Hahn entführt Sie zu einem besonderen Ausflug an 
die französische Atlantik Küste.

SOIRÉE BRETONNE VERANSTALTUNGEN UND ARANGEMENTS 2024

5. – 7. JULI ( Freitag – Sonntag ) 

ARRANGEMENT 
„SOIRÉE BRETONNE“ 

2 Übernachtungen  
im KomfortDoppelzimmer 

inklusive Frühstück 
· · · 

3-Gänge Abendessen
im Restaurant Sankt Urban 

am Freitagabend
 · · · 

Teilnahme an unserem Soirée Bretonne 
am Samstagabend

· · · · · · · · · · · · 
ARRANGEMENT-PREIS PRO PERSON 

510 €
Einzelzimmeraufpreis 75 €

FREITAG UND SAMSTAG 

5. + 6. JULI
BEGINN 19:00 UHR

MENÜ „BRETON“
Amuse Bouche

SafranMuschel Fumé
· · ·

Französische Fisch-Klassiker auf Eis:
Austern, Hummer, Pulpo, Sepia, Langustine, 

Coquilles St. Jacques, 
marinierte Bohnen, Sauce Rouille, 

Vinaigrette, Salzbutter
· · ·

Kleiner Seeteufel 
mit Paprika Sugo, grünem Spargel und Oliven

· · ·
Salzwiesenlamm im Artischockenboden 

mit Pfifferlingen, Erbsen und Tomaten Estragon Jus
· · ·

Geeistes Cidre Süppchen 
mit VanilleCrème Fraîche Eis und Karamellhippe

· · ·
Petit Fours

· · · · · · · · · · · · 
MENÜ-PREIS PRO PERSON

195 € *
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BELLA ITALIA
GEMÜTLICH FEIERN WIE IM SÜDEN 

Bei akuter Sehnsucht nach Sommerurlaub wirkt ein genuss
voller italienischer Mittag mit Freunden und Familie wahre 
Wunder. An diesem Sonntag holen wir den Genuss und die 
Leidenschaft der beliebtesten Küche der Welt in unseren Hof
garten. Erst ein Aperitivo, dann die Antipasti, anschließend 
primo e secondo piatto und zum Abschluss Espresso und Dol
ce.  Abgerundet wird La Dolce Vita mit sommerlichen Weinen 
und italienischer LiveMusik. VIVA ITALIA! 

SONNTAG

14. JULI
BEGINN 12:30 UHR

BELLA ITALIA VERANSTALTUNGEN UND ARANGEMENTS 2023

SONNTAG, 14. JULI

ARRANGEMENT „BELLA ITALIA“ 
1 Übernachtung im KomfortDoppelzimmer 

inklusive Frühstück 

· · · · · · · · · · · · 
FÜR ZWEI PERSONEN 

ZUM VORZUGSPREIS VON 
225 €

MENÜ „BELLA ITALIA“
Aperitivo

· · ·
Meeresfrüchtesalat 

mit Limonendressing, 
Basilikum, Tomaten und Bohnen

· · ·
Ravioli von Scampi mit Krustentiersauce 

und Safranfenchel
· · ·

Saltimbocca vom Kalbsrücken 
mit Pfifferlingsrisotto, überbackenen Zucchini 

und SalbeiBarolo Sauce
· · ·

Tiramisu „auf unsere Art“ 
mit Himbeeren und altem Balsamico

· · · · · · · · · · · · 
MENÜ-PREIS PRO PERSON

165 € *

Inklusive Aperitivo, Weinen, Mineralwasser und Espresso
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FREITAG – MONTAG

9.–12. + 16.–19. AUGUST

DEIDESHEIMER 
WEINKERWE
EIN HÖHEPUNKT DER WEINFESTSAISON 
MIT KULTSTATUS

Die Deidesheimer Weinkerwe ist ein absoluter Höhepunkt 
der Weinfestsaison und ein Muss für alle Weinliebhaber. Denn 
am 2. & 3. Augustwochenende dreht sich im malerischen 
Städtchen alles um Kultur, Kunst und Genüsse rund um den 
Wein. Erleben Sie bei feingemachten regionalen Klassikern 
die Pfälzer Lebensart in unserem Hofgarten und im Restau
rant St. Urban (freitags bis montags). Auf unserer Gourmet
terrasse verwöhnen Sie die Küchenchefs Stefan Neugebauer 
und Felix Jarzina mit Ihren KerweKreationen freitags, sams
tags und montags in entspannter Atmosphäre.
 

TÄGLICHE LIVE-MUSIK GARANTIERT EINE AUSGELASSENE STIMMUNG. 

 DEIDESHEIMER WEINKERWE

Im Fokus von Menger-Krug steht die Herstellung von exzellenten Sekten aus 
hochwertigen deutschen Weinen in traditioneller Flaschengärung. Somit ist jede Flasche 

Menger-Krug durch etliche Handgriffe und viel Leidenschaft geprägt.  
Besuchen Sie uns in der Sektmanufaktur und erleben Sie puren Sektgenuss.

IST UNSER HANDWERK

www.menger-krug.de



ABC-SCHÜTZEN 
GANZ GROSS!
DAS ERSTKLÄSSLER-MENÜ

So bleibt der erste Schultag in bester Erinnerung! Ein ganz be
sonderes Erlebnis für Kinder und Eltern. Und damit der erste 
Schultag niemals vergessen wird, haben wir ein spezielles Ein
schulungsMenü für die Schulstarter, Eltern, Geschwister und 
Großeltern aufgelegt. 

 Die Erstklässler sind zum Menü gerne von uns 
 eingeladen, die Eltern wählen à la carte.

Ein cleveres 
Konto ist einfach.

Girokonto mit Bonusprogramm 
und Vorteilswelt.
Belohnt Ihre Treue und bietet 
Einkaufsvorteile. 
www.sparkasse-rhein-haardt.de/bonusprogramm

Bis zu

100 %
Rabatt*

DIGITAL-
CHECK

Inklusive

* auf mtl. Kontoführungspreis im Bonusprogramm

ERSTKLÄSSLER-MENÜ
Tomatensüppchen 

mit Basilikum und Croutons
· · ·

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken 
mit KartoffelGurkensalat und Preiselbeeren

· · ·
Valrhona Schokoladeneis  

mit Vanillesauce
· · · · · · · · · · · · 

PREIS FÜR GESCHWISTER UND FREUNDE 
BIS 12 JAHRE 

39 €
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DIENSTAG 

27. AUGUST



UNSER 
WILDWOCHEN
KÖSTLICHES DIREKT AUS DEM WALD!

Einfach Wild! Geschmack, Qualität, Nachhaltigkeit, für Wild 
in der Küche gibt es viele gute Gründe. Entdecken Sie Spezia
litäten wie Reh, Hirsch, Wildschwein & Co. während unserer 
Wildwochen im Restaurant Sankt Urban. 

FREITAG – SONNTAG

11. – 27. OKTOBER

37UNSERE WILDWOCHENVERANSTALTUNGEN UND ARANGEMENTS 202436



DAS GROSSE 
WILD-MENÜ
„Born to be wild!“ Das Leben in der freien Natur macht Wildbret 
zu einer aromatischen Delikatesse. Als krönender Abschluss 
unserer Wildwochen präsentieren Stefan Neugebauer und  
Felix Jarzina ihre besten traditionellen und neu interpretierten 
Gerichte.

SONNTAG, 27. OKTOBER

WILD-ARRANGEMENT 
1 Übernachtung im KomfortDoppelzimmer 

inklusive Frühstück 

· · · · · · · · · · · · 
FÜR ZWEI PERSONEN 

ZUM VORZUGSPREIS VON 
225 €

39DAS GROSSE WILD-MENÜVERANSTALTUNGEN UND ARANGEMENTS 202438

WILD-MENÜ
IM RESTAURANT SCHWARZER HAHN

Amuse bouche
· · ·

Variation vom Reh
· · ·

Wildfasan „an der Karkasse gebraten“ 
mit Spitzkohl und Clementinensauce

· · ·
Wildessenz unter der Blätterteighaube 

mit Trüffelravioli und Madeira
· · ·

Hase „à la Royal“ 
mit Foie Gras, Rosenkohl und glasierten Kastanien

· · ·
Preiselbeertörtchen 

mit Walnuss und 
Eis von karamellisierter weißer Schokolade

· · ·
Petit Fours

· · · · · · · · · · · · 
MENÜ-PREIS PRO PERSON

195 € *

SONNTAG

27. OKTOBER
BEGINN 12:30 UHR
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DIE 

HALLOWEEN-
KÜCHENPARTY
DIE PARTY FÜR FEINSCHMECKER 
MIT FEIERLAUNE

„Let’s have a party“ heißt es wieder bei unserer Halloween 
Küchenparty. In der Nacht vor Allerheiligen wird es gruselig, 
denn dann steigt wieder die legendäre Küchenparty im Deides
heimer Hof. Stürzen Sie sich ins bunte Treiben und schlemmen 
Sie sich durch die kulinarischen Stationen direkt in unseren 
Küchen. Für prickelnde Abkühlung sorgen Spitzenwinzer aus 
der Region. Unsere LiveBand heizt im ganzen Haus richtig ein. 
Also feiern Sie mit uns die schaurig schönste Party des Jahres. 
Kochschürzen zum Mitmachen liegen bereit.

· · · · · · · · · · · · 
PREIS PRO PERSON

185 € *

Inklusive Aperitif, Weine, Mineralwasser, Kaffee und Kochschürze

DONNERSTAG

31. OKTOBER
BEGINN 19:30 UHR (BIS 0:00 UHR)

MITTWOCH , 30. OKTOBER – FREITAG, 1. NOVEMBER

KÜCHENPARTY MIT KOPFKISSEN
2 Übernachtungen im KomfortDoppelzimmer 

inklusive Frühstück 
· · · 

4-Gänge Menü mit Weinreise
im Restaurant Sankt Urban am Mittwochabend

 · · · 
Teilnahme an unserer Küchenparty 

am Donnerstagabend

· · · · · · · · · · · · 
ARRANGEMENT-PREIS PRO PERSON 

555 €

Einzelzimmeraufpreis 75 €
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SAVE 
THE DATE 

AM 15. MÄRZ 2025 
STEIGT UNSERE NÄCHSTE

KÜCHENPARTY
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GANS 
KLASSISCH!
TRADITIONELLES GANS ESSEN

Ab November und bis Weihnachten heißt es bei uns wieder 
„Brust oder Keule?“.  Die Martinsgans ist der erste Höhepunkt 
der GänseSaison. Dann laufen die Öfen in unseren Küchen heiß. 
Auch wenn die Zubereitung etwas Zeit in Anspruch nimmt – die 
Mühe lohnt sich. Aus diesem Grunde sollten Sie das traditionel
le St. MartinsGansessen im Deidesheimer Hof nicht versäumen. 
Genießen Sie ein Menü rund um‘s liebe Federvieh in unserem 
Restaurant Sankt Urban.

· · · · · · · · · · · ·  
PREIS PRO PERSON

PORTIONS GANS (BRUST & KEULE) 
 48 €

GANZE GANS
195 € 

Gans schön lecker. Bestellen Sie eine knusprige Gans frisch aus 
dem Ofenrohr nach Großmutters Rezept mit köstlichem Apfel
rotkohl, Kastanien und hausgemachtem Kartoffelknödel. Ab 4 
Personen wird nach Vorbestellung eine ganze Gans auf Wunsch 
am Tisch tranchiert. Ebenfalls nach Vorbestellung bieten wir 
eine Hafermastgans „To Go“ für zu Hause in unserer Gänsebox 
an. Eine Anleitung zum Erhitzen liegt der Box bei.

· · · · · · · · · · · · 
GANS „TO GO“

195 €

NOVEMBER – 
DEZEMBER

GANS KLASSISCHVERANSTALTUNGEN UND ARANGEMENTS 2024

FREITAG–SONNTAG , 8. NOVEMBER – 1. DEZEMBER

ST. MARTINSGANS-MENÜ
IM RESTAURANT SANKT URBAN

Hausgemachtes Gänseschmalz 
mit Holzofenbrot 

· · ·
Kleiner Gänsestrudel 

mit getrüffeltem Blumenkohlsalat und Preiselbeeren
· · ·

Brust und Keule von der Freilandgans 
mit ApfelRotkohl, Kastaniengemüse, 

gefülltem Kartoffelknödel und Beifußsauce
· · ·

Sorbet von der William Christ Birne 
 auf Wunsch gerne aufgegossen 

· · · · · · · · · · · · 
MENÜ-PREIS PRO PERSON

84 € 

42 VERANSTALTUNGEN UND ARANGEMENTS 2024
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FOUR HANDS MENU 
IM RESTAURANT SCHWARZER HAHN

Amuse Bouche
· · ·

Sanft gegartes Lachsfilet 
mit Champagner Vinaigrette, 
weißem Rettich und Avocado

· · ·
Bretonischer Hummer „Romanoff“

· · ·
Salmis und Ragout Fin 

vom Wildfasan mit Trüffel und Schwarzwurzeln
· · ·

Kalbsfilet im Tramezzini Mantel 
mit Madeira und Topinambur

· · ·
Paris Brest

· · ·
Petit Fours

· · · · · · · · · · · · 
MENÜ-PREIS PRO PERSON

250 € *

Inklusive Aperitif

 SONNTAG, 17. NOVEMBER

FOUR HANDS-ARRANGEMENT
1 Übernachtung im KomfortDoppelzimmer 

inklusive Frühstück 

· · · · · · · · · · · · 
FÜR ZWEI PERSONEN 

ZUM VORZUGSPREIS VON 
225 €

FOUR HANDS 
DINNER 
MIT ZWEI-STERNE KOCH BORIS ROMMEL

Vier Hände – ein Menü! Wenn kulinarische Meister zusammen
treffen, entsteht ein unvergessliches Geschmackserlebnis. Die 
Gastgeber Stefan Neugebauer, Felix Jarzina und Sternekoch 
Boris Rommel tun an diesem Sonntag genau das und kreieren 
ein exquisites Four Hands Dinner. Boris Rommel, der mehrfach 
mit zwei MichelinSternen ausgezeichnete Küchenchef, ist ein 
Meister seines Fachs. Im Alter von 39 Jahren hat Rommel bereits 
eindrucksvoll bewiesen, dass er zu den besten Köchen Deutsch
lands gehört – seine Auszeichnung als Koch des Jahres 2022 ist 
nur ein überzeugender Beleg dafür. Dieser Abend wird für alle 
Feinschmecker und Genießer ein doppelt köstliches Ge
schmackserlebnis.

SONNTAG

17. NOVEMBER
BEGINN 17:00 UHR



WEIHNACHTS-
FEIERN
IM DEIDESHEIMER HOF

Es ist die beschaulichste Zeit des Jahres, da sollte man nichts 
dem Zufall überlassen. Wir planen Ihre Weihnachtsfeier in ei
nem ganz besonderen Rahmen von Anfang an und sorgen mit 
viel Erfahrung und einem professionellen Team dafür, dass 
Sie und Ihre Mitarbeiter mit leuchtenden Augen nach Hause 
gehen. Wir richten Ihnen einen eigenen Raum für Ihre Weih
nachtsfeier

29. NOV– 23. DEZ

WEIHNACHTLICHES 
ADVENTSMENÜ

Zweierlei vom Wildlachs 
mit KaviarDillvinaigrette

· · ·
Schaumsüppchen vom Blumenkohl 

mit Zimtcroutons 
· · ·

In Cognac-Egerling Rahm 
gebratenes Entrecôte vom Kalb 

mit Rotkohlgemüse und Serviettenknödeln
· · ·

Walnuss-Feigeneis 
mit Birnenchutney und Portweinsabayon

· · · · · · · · · · · · 
MENÜ-PREIS PRO PERSON

89 €

KLASSIKER ANGEBOT
Glühweinempfang oder alternativ Sektempfang

gerne auch in unserer Weihnachtsscheune
· · ·

4-Gänge Menü
 auch mit Brust und Keule von der Freilandgans  

im Hauptgang
 ein vegetarischer Hauptgang zur Wahl ist möglich

· · ·
Getränke zum Menü: 

Wasser, Weiß und Rotwein, Bier und Softgetränke 
und einer Kaffeespezialität (bis 23:00 Uhr)

· · · · · · · · · · · · 
PREIS PRO PERSON

165 €

Inklusive weihnachtlicher Tischdekoration 
(buchbar ab 10 Personen)
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An den vier Adventswochenenden bildet das Städtchen Deides
heim die zauberhafte Kulisse für den Deidesheimer Advent. 
Kunsthandwerk aus der Region, musikalische Darbietungen, 
weihnachtliche Vorlesungen, Kinderprogramm und kulinari
sche Schmankerl machen den Deidesheimer Weihnachtsmarkt 
zu einem der schönsten in der Pfalz.

Treten Sie ein in unsere liebevoll geschmückte Weihnachts
scheune. Probieren Sie bei Kerzenschein leckere Gaumenfreu
den oder unseren hausgemachten Weihnachtspunsch. Der 
Deidesheimer Weihnachtsmarkt ist die schönste Einstimmung 
auf die Festtage.

49DEIDESHEIMER WEIHNACHTSMARKT

FREITAG – SONNTAG

DEZEMBER

FREITAGS 
AB 17 UHR 

SAMSTAGS 
AB 14 UHR 

SONNTAGS 
AB 11 UHRAn

 A
l

l
e

n

 v
i e r  A d v e n

t
s

w
o

c
h

enenden.
Innovation mit 
Tradition vereint.

www.fuder-gmbh.de

FUDER GmbH | Hauptstr. 206 | 67475 Weidenthal | Tel. 06329/9929-0

Als Familienbetrieb mit Tradition erarbeiten wir funktionale 
und ästhetische Lösungen für unsere Kunden.

Seit nahezu 100 Jahren stehen wir für Nachhaltigkeit und 
Qualität, immer mit dem Streben nach zukunftsorientierten
Ansätzen in der Gestaltung von Holzobjekten, seien es 
hervorragende und haltbare Produkte wie Fenster und Türen 
oder passgenaue Möbel und Innenausbauten.

Wir projektieren auf Wunsch im eigenen Haus und finden 
Lösungen für private, gewerbliche und öffentliche Kunden.

WINTER- 
ZAUBER 
DER DEIDESHEIMER 
WEIHNACHTSMARKT



DER NIKOLAUS 
IM HAUS!
Ho, Ho, Ho. Am 6. Dezember kommt der Nikolaus mit einer ku
linarischen Bescherung in unser Restaurant Sankt Urban. Das 
ist die perfekte Einstimmung auf die bevorstehende Weihnachts
zeit. Lehnen Sie sich an diesem Abend entspannt zurück und 
lassen Sie sich und Ihre Lieben von uns verwöhnen.

FREITAG

6. DEZEMBER
BEGINN 19:00 UHR

NIKOLAUS-MENÜ
IM RESTAURANT SANKT URBAN

Zweierlei vom Wildlachs 
mit KaviarDill Vinaigrette

· · ·
Schaumsüppchen von Kastanie und Orange 

mit Majoran
· · ·

In Burgunder geschmortes Kalbsbäckchen
 mit SüßkartoffelMousseline und Zimtjus

· · ·
Birne Helene

· · · · · · · · · · · · 
MENÜ-PREIS 
PRO PERSON

85 €

· · · · · · · · · · · · 
ALS 3-GÄNGE MENÜ 

(OHNE SUPPE) 
75 € 
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KOSTBARKEIT DER SINNE.

 www.taunusquelle.de



FESTLICHE 
WEIHNACHTEN 
Weihnachtszeit ist Verwöhnzeit. Wir freuen uns, Ihnen die Weih
nachtstage so schön und angenehm zu bereiten, dass Sie sich 
fühlen wie zu Hause. An den beiden Feiertagen haben wir unse
re beiden Restaurants Schwarzer Hahn und Sankt Urban mittags 
und abends geöffnet. Auf unserer Weihnachtskarte erfüllen wir 
jeden noch offenen Wunsch.

MITTWOCH UND DONNERSTAG

25./26. DEZEMBER

WEIHNACHTS-MENÜ
IM RESTAURANT SANKT URBAN

Törtchen von der Foie Gras 
mit Süßweingelée und Brîoche

· · ·
Schaumsüppchen vom Blumenkohl 

mit geräuchertem Wildlachs und Dillcroûtons
· · ·

Medaillon vom Rinderfilet 
unter der Walnuss-Zimtkruste 

mit getrüffeltem Wirsing, Macaire Kartoffeln 
und Portweinsauce

· · ·
Mandarinen-Vanilleschnitte 

mit Spekulatiuseis und Punschsabayon

WEIHNACHTS-MENÜ
IM RESTAURANT SCHWARZER HAHN

Amuse bouche
· · ·

Variation vom Hummer 
mit kleinem KarottenHummersüppchen

· · ·
Ravioli vom Muskatkürbis 

mit ZitronengrasCurryschaum 
und geräucherten Mandeln

· · ·
In hellem Ponzu gegarter Steinbutt 

mit geschmortem Lauch und LimettenSternanissauce
· · ·

Rosa gebratener Rehrücken 
mit MacadamiaNusskruste, Kerbelknolle, 

Waldpilzcrêpe und Sauce Riche
· · ·

Baba au Rhum 
mit Variation von Clementinen

· · ·
Feine Pralinés

· · · · · · · · · · · ·  
MENÜ-PREIS 
PRO PERSON

95 €

· · · · · · · · · · · · 
ALS 3-GÄNGE MENÜ 

(OHNE SUPPE)
85 €

· · · · · · · · · · · ·  
MENÜ-PREIS 
PRO PERSON

195 €

· · · · · · · · · · · ·  
ALS 4-GÄNGE MENÜ 
(OHNE STEINBUTT)

170 € 
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TAKING HOME 
FOR CHRISTMAS
Genießen Sie das Weihnachtsfest mit unserem Festtagsmenü 
ganz entspannt zu Hause. Wir kochen Ihr Menü im Deidesheimer 
Hof zu, so dass Sie es zu Hause ganz einfach zubereiten können. 
Eine Anleitung liegt in Ihrer MenüBox.

 STIMMUNGSVOLLE

Weihnachtszeit
Für viele ist die Weihnachtszeit etwas ganz Besonderes, für man
che ist sie auch besonders stressig.  Da bietet der Deidesheimer 
Hof direkt nach der Bescherung eine Oase der Ruhe, wo man sich 
erholen und entspannen kann. 

DIENSTAG

24. DEZEMBER
MITTWOCH – FREITAG

25. – 27. DEZEMBER

WEIHNACHTS-ARRANGEMENT
2 Übernachtungen 

im KomfortDoppelzimmer, inklusive Frühstück
· · ·

5-Gänge Weihnachtsmenü 
im Restaurant Schwarzer Hahn am ersten Weihnachtsfeiertag

· · ·
3-Gänge Genießer-Menü mit begleitenden Weinen 

im Restaurant Sankt Urban am zweiten Weihnachtsfeiertag

· · · · · · · · · · · · 
PREIS PRO PERSON

550 €

Einzelzimmeraufpreis 75 € 

WEIHNACHTS-MENÜ
FÜR ZU HAUSE

Schaumsüppchen vom Hummer 
mit gebratener Meerwassergarnele

· · ·
In Trüffelsauce geschmortes Kalbsbäckchen 

mit Wirsing à la crème 
und Serviettenknödel

· · ·
Valrhona Schokoladen Törtchen 

mit Pistaziensauce und Orangensalat

· · · · · · · · · · · · 
MENÜ-PREIS PRO PERSON

80 €

Vorbestellung: Bis Samstag, 21.12.2024 (18 Uhr) 
unter Telefon (06326) 96870 oder EMail: info@deidesheimerhof.de

Abholung: 24. Dezember von 10 bis 12 Uhr

Infos zur „Gans to go“ entnehmen Sie bitte unserer Homepage

STIMMUNGSVOLLE WEIHNACHT | TAKING HOME VERANSTALTUNGEN UND ARANGEMENTS 2024



57

optional:

ÜBERNACHTUNG IM SUPERIOR-DOPPELZIMMER 
ZZGL. 30 € PRO PERSON UND TAG

ÜBERNACHTUNG IN EINER UNSERER SUITEN 
ZZGL. 60 € PRO PERSON UND TAG

WELCOME 2025
DIE SILVESTERGALA

„The best is yet to come.“ Getreu Frank Sinatras Motto feiern Sie 
mit uns in das neue Jahr und erleben Sie einen wunderschönen 
Silvesterabend. Lassen Sie sich von einem glanzvollen Jahres
abschluss begeistern. Bei unserer exklusiven Silvestergala im 
Restaurant Sankt Urban servieren wir Ihnen ein festliches 
5GängeGalamenü. Im Restaurant Schwarzer Hahn wird zur 
Feier des letzten Tages im Jahr ein exklusives Feinschmecker
Menü aufgetischt, bevor in der schick geschmückten Bar unsere 
Silvesterparty startet. Ab 0.30 Uhr geht es bis in die frühen Mor
genstunden bei der legendären Küchenparty hoch her. Und da
mit das Neue Jahr noch besser anfängt, erwarten Sie schöne 
Überraschungen und Gewinne bei unserer SilvesterTombola.

Happy New Year! Verbringen Sie zwei abwechslungsreiche Tage 
und Nächte zum Jahreswechsel im Deidesheimer Hof. Feiern 
Sie mit uns eine rauschende Silvesterparty und heißen Sie das 
neue Jahr willkommen. Die Höhepunkte in unserem exklusiven 
Arrangement sind: 
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MONTAG – MITTWOCH

30. DEZEMBER 2024
— 1. JANUAR 2025

DIENSTAG

31. DEZEMBER
BEGINN 19:00 UHR

SILVESTER-ARRANGEMENT
2 Übernachtungen 

im Doppelzimmer, inklusive Frühstück
· · ·

4-Gänge Abendessen 
im Restaurant Sankt Urban am Montag

· · ·
Teilnahme an unserer Silvestergala 

inklusive Küchenparty 
· · ·

Neujahrsbrunch 

MIT
Silvestermenü 
im Restaurant 
Sankt Urban
· · · · · · · · · · · · 

PREIS PRO PERSON 
590 €

MIT 
Silvestermenü 
im Restaurant 

Schwarzer Hahn
· · · · · · · · · · · · 

PREIS PRO PERSON 
690 €

WELCOME 2025VERANSTALTUNGEN UND ARANGEMENTS 2024
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DIENSTAG

31. DEZEMBER
BEGINN 19:00 UHR

SILVESTERGALA-MENÜ
IM RESTAURANT SANKT URBAN

Amuse bouche 
· · ·

Galantine von der Wachtel 
mit Foie Gras und Trüffel an Walnussvinaigrette

· · ·
Cannelloni von der Meerwassergarnele 

mit Krustentiersauce und Blattspinat
· · ·

Am Stück gebratener Seeteufel 
mit Fenchelrisotto und SafranPernod Sauce

· · ·
Strudel vom Rehrücken und Pflaume 

mit KastanienMousseline, Rotkohl 
und Wacholderjus

· · ·
Dessertkreationen St. Urban

· · · · · · · · · · · · 
5-GÄNGE-SILVESTERMENÜ 

PREIS PRO PERSON 
235 € *

Inklusive Begrüßungs-Sekt und Küchenparty

SILVESTERGALA-MENÜ
IM RESTAURANT SCHWARZER HAHN

Amuse bouche
· · ·

Mosaik von St. Jakobsmuschel und Wildlachs 
mit Imperial Kaviar, Gurke und Sauerrahm

· · ·
St. Pierre mit Hummer souffliert, 

ErbsenMousseline und SafranEstragonsauce
· · ·

Haselnussravioli 
mit Bio Onsen Eigelb, Schwarzwurzeln 

und gehobelter Belper Knolle
· · ·

Rinderfilet Rossini „Schwarzer Hahn“ 
mit geschmortem Knollensellerie 

und Périgord Trüffeljus
· · ·

Dessertkreation Schwarzer Hahn
· · ·

Feine Pralinés

· · · · · · · · · · · · 
 5-GÄNGE-SILVESTERMENÜ

PREIS PRO PERSON
335 € *

Inklusive Begrüßungs-Champagner und Küchenparty

SILVESTERGALAVERANSTALTUNGEN UND ARANGEMENTS 2024
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DIE 

KÜCHENPARTY
AM SCHÖNSTEN IST ES IN DER KÜCHE 

Am schönsten ist es in der Küche. Mit Überzeugung laden wir Sie 
zu unserer stimmungsvollen Küchenparty ein. Unsere Küchen
party ist die gelungene Kombination aus Koch und Grillshow, 
Genuss und Partystimmung. Sie bedienen sich an verschiedenen 
Kochstationen und wählen unter zahlreichen Köstlichkeiten aus. 
Ab geht die Post im ganzen Haus. An den Ständen befreundeter 
Winzer werden exzellente Weine kredenzt und unsere Partyband 
sorgt für ausgelassene Stimmung. 

· · · · · · · · · · · · 
PREIS PRO PERSON

185 € *

Inklusive Aperitif, Weine, Mineralwasser, Kaffee und Kochschürze

SAMSTAG

15. MÄRZ 2025
BEGINN 19:30 UHR (BIS 0:00 UHR)

14. – 16. MÄRZ ( Freitag – Sonntag ) 

KÜCHENPARTY MIT KOPFKISSEN
2 Übernachtungen im KomfortDoppelzimmer 

inklusive Frühstück 
· · · 

5-Gänge Feinschmeckermenü
 im Restaurant Schwarzer Hahn am Freitagabend

 · · · 
Teilnahme an unserer Küchenparty 

am Samstagabend

· · · · · · · · · · · · 
ARRANGEMENT-PREIS PRO PERSON 

635 €

Einzelzimmeraufpreis 75 €

DIE KÜCHENPARTYVERANSTALTUNGEN UND ARANGEMENTS 2025

SAVE 
THE DATE 
AM 31. OKTOBER 2025 

STEIGT UNSERE HALLOWEEN-
KÜCHENPARTY
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KOCHEN MIT 
STEFAN 
NEUGEBAUER 
EXKLUSIVE KOCHKURSE 
IM RESTAURANT SCHWARZER HAHN

Dem Profi über die Schulter schauen, Tipps und wertvolle An
regungen bekommen, das alles in einem exklusiven Rahmen bei 
entspannter und lockerer Atmosphäre. Die Kochkurse mit Sterne
koch Stefan Neugebauer sind unterhaltsame Veranstaltungen, 
bei denen Sie vieles über und aus der Küche erfahren, Schritt für 
Schritt ein 5GängeMenü zubereiten und dabei den unwider
stehlichen Spaß am Kochen erleben. Sie brauchen nichts weiter 
mitzubringen als gute Laune und Freude am Kochen.

ABLAUF

von 10:30 Uhr bis ca. 18 Uhr; maximal 16 Teilnehmer
in der Kursgebühr enthalten sind Rezepte, 

Essen, Getränke während des gesamten Kurses und die 
Deidesheimer Hof Kochschürze als Souvenir

Gerne erstellen wir für Sie auch einen Geschenkgutschein.
(exklusive Kochkurse ab 10 Personen)

KOCHKURSE 202462 VERANSTALTUNGEN UND ARANGEMENTS 2024

SONNTAG, 4. FEBRUAR 2024

TRÜFFEL – DIE GEHEIMNISVOLLE KNOLLE AUS DEM PÉRIGORD
PREIS PRO PERSON: 300 €

 · · ·
SONNTAG, 17. MÄRZ 2024 

REGIONALE KÜCHE – 
NATÜRLICH, SAISONAL UND KREATIV 

PREIS PRO PERSON: 285 €

 · · ·
SONNTAG, 14. APRIL 2024

ASIEN – GRÜSSE AUS DEM FERNEN OSTEN
PREIS PRO PERSON: 300 €

 · · ·
SONNTAG, 16. JUNI 2024

VEGETARISCHE KÜCHE – FEIN UND RAFFINIERT
PREIS PRO PERSON: 285 €

 · · ·
SONNTAG, 8. SEPTEMBER 2024

FISCH UND MEERESFRÜCHTE – 
FANGFRISCHE DELIKATESSEN 

PREIS PRO PERSON: 300 €

 · · ·
SONNTAG, 10. NOVEMBER 2024

WILD – AUF DER PIRSCH IN DEN HEIMISCHEN WÄLDERN
PREIS PRO PERSON: 300 €

 · · ·
SONNTAG, 1. DEZEMBER 2024

IHR WEIHNACHTSMENÜ  - EIN FEST OHNE STRESS
PREIS PRO PERSON: 300 €

Bei Nichtteilnahme an unseren Kochkursen möchten wir Sie bitten, 
spätestens zehn Tage vorher abzusagen. Versäumen Sie diesen Termin, 

müssen wir Ihnen leider die volle Kursgebühr in Rechnung stellen.

KOCHKURSE 
2024
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ARRANGEMENT 
KOCHEN & SCHLUMMERN

1 Übernachtung 
von Sonntag auf Montag, inklusive Frühstücksbüffet

· · · 
Kochkurs am Sonntag

· · · · · · · · · · · · 
PREIS PRO PERSON

AB 405 €
(JE NACH KOCHKURS)

Begleitpersonen, die sich nur entspannen wollen, 
übernachten für 120 € inklusive Frühstück.

ARRANGEMENT 
GENIESSEN & SCHLUMMERN
+ KOCHEN & SCHLUMMERN

2 Übernachtungen 
von Samstag bis Montag inklusive Frühstücksbüffet

· · · 
5-Gänge Gourmetmenü 

im Restaurant Schwarzer Hahn am Samstagabend
· · · 

Kochkurs am Sonntag
· · · · · · · · · · · · 

PREIS PRO PERSON
AB 715 €

(JE NACH KOCHKURS)

Begleitpersonen, die sich nur verwöhnen lassen wollen,
 übernachten für 120 € inklusive Frühstück und schlemmen

 für 195 € im Restaurant Schwarzer Hahn am Samstagabend.

Bei Nichtteilnahme an unseren Kochkursen möchten wir Sie bitten, 
spätestens zehn Tage vorher abzusagen. Versäumen Sie diesen Termin, 

müssen wir Ihnen leider die volle Kursgebühr in Rechnung stellen.

Mit Immobilien 
als Kapitalanlage

Mit Immobilien profitieren Sie von
Inflationssicherheit und einem langfristigen 
Wertzuwachs. 
Nutzen Sie dazu unsere Genossenschaftliche 
Beratung. Jetzt Termin vereinbaren.

Metzgerei Hambel • Wachenheim
Telefon 06322 4613 •  info@hambel.de •  www.hambel.de
Öffnungszeiten: Mo, Di, Do, Fr: 8:00 - 18:30 Uhr; Mi + Sa: 8:00 - 13:00 Uhr

   Pfälzer Spezialitäten
Original  hausgemachte

               Nehmen Sie ein Stück Pfalz mit nach Hause! 
Hambels Wurstspezialitäten gibt es auch zum Mitnehmen im Deidesheimer Hof.

„Die Königin der Kochrezepte ist die Phantasie.“
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KOSTBARE 
FREIZEIT, 
SCHÖNE 

URLAUBSTAGE 
UNSERE GANZJAHRESARRANGEMENTS

UNSER GEBURTSTAGS-ARRANGEMENT
Oft sind die kleinen Auszeiten, die man sich zu zweit gönnt, wichtiger 

als große Feste. Entfliehen Sie dem Trubel Ihres Geburts- oder  
Jahrestages und genießen Ihre Zweisamkeit an diesem besonderen Tag.

2 romantische Übernachtungen 
im Doppelzimmer, inklusive Frühstück 

von unserem reichhaltigen Frühstücksbuffet
· · ·

Ein kleiner Blumenstrauß 
und eine Flasche Sekt auf Ihrem Zimmer

· · ·
3-Gänge Menü 

in unserem Restaurant Sankt Urban
· · ·

4-Gänge Überraschungsmenü 
im FeinschmeckerRestaurant Schwarzer Hahn 

am Abend Ihres Geburtstags (donnerstags bis samstags)
· · ·

Ein kleiner Geburtstagskuchen
· · · · · · · · · · · · 

PREIS PRO PERSON 
AB 590 €

ganzjährig gültig, Anreise donnerstags bis samstags
Verlängerungsnacht inkl. Frühstück 120 € pro Person

UNSERE GANZJAHRESARRANGEMENTS

UNSERE GUTSCHEINE 
EIGNEN SICH HERVORRAGEND ALS 

GEBURTSTAGSGESCHENK.



DEIDESHEIMER VERWÖHNTAGE
KURZURLAUB ZUM HOCHGENUSS

Lassen Sie sich zwei Tage im Deidesheimer Hof verwöhnen und lernen Sie 
dabei unsere beiden Restaurants kennen: Die kreative Sterneküche von 
Stefan Neugebauer im Restaurant Schwarzer Hahn sowie die Vielseitig-
keit der authentischen Pfälzer Landhausküche mit Pfiff im Restaurant 

Sankt Urban.

2 Übernachtungen 
im Doppelzimmer, inklusive Frühstück 

· · ·
Begrüßung mit frischem Obst auf dem Zimmer

· · ·
5-Gänge Gourmetmenü 

in unserem Restaurant Schwarzer Hahn 
inklusive SektAperitif, korrespondierender Weine, 

Wasser und Kaffee
· · ·

3-Gänge Menü  
im Restaurant Sankt Urban

· · · · · · · · · · · · 
PREIS PRO PERSON 

AB 585 €

Einzelzimmeraufpreis 75 €
Je nach Verfügbarkeit der Zimmer ganzjährig gültig, 
außer bei Anreise am Sonntag, Montag und Dienstag

Verlängerungsnacht inklusive Frühstück 120 € pro Person

BIN DANN MAL WEG
SONNTAGS- UND FEIERTAGSFREUDEN

Sie übernachten in einem unserer Doppelzimmer und genießen am 
Abend ein 4-Gänge-Menü mit begleitenden Weinen aus der Pfalz.  

Nach einem ausgiebigen Frühstück fahren Sie am Morgen entspannt 
wieder nach Hause.

1 Übernachtung  
von Sonntag auf Montag oder am Feiertag, inklusive Frühstück

· · ·
4-Gänge-Genießermenü 

mit begleitenden Weinen in unserem Restaurant Sankt Urban 
· · · · · · · · · · · · 

PREIS PRO PERSON 
AB 230 €

Einzelzimmeraufpreis 40 €
Verlängerungsnacht inklusive Frühstück 120 € pro Person

EIN FEST DER GAUMENFREUDE 
ARRANGEMENT FÜR GENIESSER

Genießen Sie kulinarische Höhepunkte in einem ganz besonderen 
Rahmen: Stefan Neugebauer verwöhnt Sie in unserem Sterne- 

Restaurant Schwarzer Hahn mit exquisiter Kochkunst. Die Nacht 
verbringen Sie in einem unserer schönen Superior-Doppelzimmer.

1 Übernachtung 
im SuperiorDoppelzimmer, inklusive Frühstück

· · · 
Begrüßung mit frischem Obst auf dem Zimmer 

· · · 
Champagner-Empfang und 5-Gänge-Feinschmeckermenü 

in unserem GourmetRestaurant Schwarzer Hahn
· · · · · · · · · · · · 

PREIS PRO PERSON 
AB 332 €

Einzelzimmeraufpreis 40 €
ganzjährig gültig, Anreise donnerstags bis freitags

Verlängerungsnacht inklusive Frühstück 120 € pro Person

DURCHATMEN UND ENTSPANNEN
KLASSIK-ARRANGEMENT

Lassen Sie den Alltag hinter sich und verbringen Sie zwei erholsame  
Tage im Deidesheimer Hof. Sie starten entspannt in den Tag mit einem 

üppigen Frühstück. Am ersten Tag genießen Sie ein 3-Gänge-Menü  
mit begleitenden Weinen und am zweiten Tag ein 4-Gänge-Genießer-

menü in unserem Restaurant Sankt Urban. Dazu erhalten Sie ein 
Präsent als Erinnerung an zwei unbeschwerte Tage.

2 Übernachtungen, inklusive Frühstück
· · ·

Überraschungs-Aperitif
· · ·

3-Gänge-Menü 
mit begleitenden Weinen im Restaurant Sankt Urban

· · ·
4-Gänge-Genießermenü 

im Restaurant Sankt Urban
· · ·

ein Präsent als Erinnerung
· · · · · · · · · · · · 

PREIS PRO PERSON 
AB 445 €

Einzelzimmeraufpreis 75 €

UNSERE GANZJAHRESARRANGEMENTSVERANSTALTUNGEN UND ARANGEMENTS 2024 6968
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DIE PFALZ AUF 2 RÄDERN 
Auf die Räder fertig los. Denn die abwechslungsreiche Landschaft lässt  

sich mit zwei Rädern intensiver und genüsslicher entdecken. 

2 Übernachtungen 
im Doppelzimmer, inklusive Frühstück

· · · 
3-Gänge Genießer-Menü 

im Restaurant Sankt Urban
· · · 

4-Gänge Gourmetmenü 
im Restaurant Schwarzer Hahn

· · · 
Fahrräder und Karte

· · · 
2 Lunchpakete für Ihre „Tour de Pfalz“

· · · · · · · · · · · · 
PREIS PRO PERSON 

AB 520 €

Einzelzimmeraufpreis 75 €
Ganzjährig gültig, Anreise mittwochs bis samstags

Verlängerungsnacht inklusive Frühstück 120 € pro Person

DEIDESHEIMER HOF TRILOGIE
ENTSPANNEN UND GENIESSEN

Verwöhnen Sie sich selbst oder einen ganz besonderen lieben Menschen 
mit drei Nächten in unseren komfortablen Doppelzimmern. Am ersten 
Abend genießen Sie unser dreigängiges „Deidesheimer Hof Menü“ und 

am zweiten Abend unser viergängiges „Menü zur Wein- 
kultur“ mit begleitender Weinreise in unserem Restaurant Sankt Urban.  
Ein kulinarischer Höhepunkt erwartet Sie am dritten Abend mit einem 

fünfgängigen Spezialitätenmenü in unserem Sternerestaurant 
Schwarzer Hahn. Dank unseres reichhaltigen Frühstückbüffets starten 

Sie ausgewogen in den Tag.

3 Übernachtungen, inklusive Frühstück
· · · 

3-Gänge „Deidesheimer Hof Menü“ 
im Restaurant Sankt Urban

· · ·
4-Gänge „Menü zur Weinkultur“ mit begleitenden Weinen 

im Restaurant Sankt Urban
· · ·

5-Gänge-Spezialitäten-Menü 
im Sternerestaurant Schwarzer Hahn

· · ·
ein Präsent als Erinnerung

· · · · · · · · · · · · 
PREIS PRO PERSON 

AB 745 €

Einzelzimmeraufpreis 120 €
Ganzjährig gültig, Anreise dienstags bis samstags

Verlängerungsnacht inklusive Frühstück 120 € pro Person

Bitte beachten Sie, dass sich die Abfolge der Essen aufgrund der Schließ-
zeiten unseres Gourmetrestaurants ändern kann.
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*BITTE BEACHTEN SIE, DASS SICH DIE ABFOLGE 
DER ESSEN AUFGRUND DER SCHLIESSZEITEN 

UNSERES GOURMETRESTAURANTS ÄNDERN KANN.
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Marktplatz 1 · 67146 Deidesheim
Telefon (06326) 96870

info@deidesheimerhof.de
deidesheimerhof.de


