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MENÜS & BUFFETS 
 

PREISE (2025) 
A L L E  P R E I S E  A N G E G E B E N  I N  E U R O ,  I N K L U S I V E  M E H R W E R T S T E U E R  

 
 
 

EMPFANG & APERITIF   
SEITE NAME  PREIS IN €  

7 DIE UNKOMPLIZIERTEN Mit 3 Komponenten 10  PRO PERSON 

  Mit 4 Komponenten 12  

  Mit 5 Komponenten 14  

7 DIE PFÄLZER Mit 3 Komponenten 15 PRO PERSON 

  Mit 4 Komponenten 17  

  Mit 5 Komponenten 21  

7 DIE BESONDEREN Austern Fine de Claire  5,50 PRO STÜCK 

  Tatar vom Wildlachs 7,50  

  Praline von der Foie Gras 7,50  

  Tatar vom Rinderfilet 7,50  

  St. Jakobsmuschel 7,50  

  Sushi 7,50  

9 BUFFET HEIMATLIEBE Mit 10 Gerichten  99 PRO PERSON 

 AB 30 PERSONEN Mit 13 Gerichten 115  

     

 
TYPISCH PFALZ   
SEITE NAME  PREIS IN €  

10 TYPISCH PFALZ MENÜ I  3 Gänge 55 PRO PERSON 

     

10 TYPISCH PFALZ MENÜ II 3 Gänge 49 PRO PERSON 

     

10 TYPISCH PFALZ MENÜ III 4 Gänge 80 PRO PERSON 

     

10 TYPISCH PFALZ MENÜ IV 4 Gänge 75 PRO PERSON 

     

11 TYPISCH PFALZ MENÜ V 5 Gänge 95 PRO PERSON 

     

11 TYPISCH PFALZ MENÜ VI 5 Gänge 99 PRO PERSON 

     

 
   
JAHRESKALENDER  
SEITE NAME  PREIS IN €  

13 FRÜHJAHRSMENÜ I 4 Gänge 89 PRO PERSON 

     

13 FRÜHJAHRSMENÜ II 4 Gänge 89 PRO PERSON 

     

13 FRÜHJAHRSMENÜ III 4 Gänge 
 
 
 
 

95 PRO PERSON 
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14 SOMMERMENÜ I 4 Gänge 89 PRO PERSON 

     

14 SOMMERMENÜ II 4 Gänge 95 PRO STÜCK 

     

14 SOMMERMENÜ III 5 Gänge 125 PRO STÜCK 

     

15 HERBSTMENÜ I 4 Gänge 89 PRO PERSON 

     

15 HERBSTMENÜ II 5 Gänge 120 PRO STÜCK 

     

15 HERBSTMENÜ III 3 Gänge 79 PRO STÜCK 

     

16 WINTERMENÜ I 4 Gänge 89 PRO PERSON 

     

16 WINTERMENÜ II 4 Gänge 85 PRO STÜCK 

     

16 WINTERMENÜ III 4 Gänge 105 PRO STÜCK 

     

 
THEMENMENÜS 
SEITE NAME  PREIS IN €  

19 GÄNSE-MENÜ 5 Gänge 99 PRO PERSON 

     

19 KÜRBIS-MENÜ 4 Gänge 89 PRO PERSON 

     

19 SPARGEL-MENÜ 4 Gänge 105 PRO PERSON 

     

19 TRAUBEN-MENÜ 4 Gänge 89 PRO PERSON 

     

20 VEGETARISCH 5 Gänge 85 PRO STÜCK 

     

20 FISCH-MENÜ 4 Gänge 119 PRO STÜCK 

     

20 WILD-MENÜ 4 Gänge 119 PRO PERSON 

     

 
STAATSGÄSTE-MENÜS 
SEITE NAME  PREIS IN €  

23 MICHAEL GORBATSCHOW 3 Gänge 69 PRO PERSON 

     

23 BORIS JELZIN 4 Gänge 89 PRO PERSON 

     

23 VACLAW HAVEL 3 Gänge 69 PRO PERSON 
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24 MARGARET THATCHER 3 Gänge 59 PRO PERSON 

     

24 QUEEN ELIZABETH ||. 3 Gänge 89 PRO STÜCK 

     

24 JOHN MAJOR 4 Gänge 89 PRO STÜCK 

     

 
GOURMETKÜCHE SCHWARZER HAHN 
SEITE NAME  PREIS IN €  

27 FEINSCHMECKER-MENÜ I 4-Gang-Menü 180 PRO PERSON 

  5-Gang-Menü 198  

  6-Gang-Menü 215  

27 FEINSCHMECKER-MENÜ II 4-Gang-Menü 180 PRO PERSON 

  5-Gang-Menü 198  

  6-Gang-Menü 215  

28 FEINSCHMECKER-MENÜ III 4-Gang-Menü 180 PRO PERSON 

  5-Gang-Menü 198  

  6-Gang-Menü 215  

 
EXKLUSIVE EVENTS 
SEITE NAME  PREIS IN €  

31 GEBURTSTAGSFEIER Sonntag – Donnerstag 235 PRO PERSON 

 BUCHBAR VON 10–18 PERSONEN Freitag – Samstag 270  

     

31 PFALZ-TASTING Sonntag – Donnerstag 180 PRO PERSON 

 BUCHBAR VON 10–18 PERSONEN Freitag – Samstag 215  
 
 
 
 
 

    

KÜCHENEVENTS 
SEITE NAME VARIATON PREIS IN €  

33 KOCHKURSE 3-Gang-Menü 300 PRO PERSON 

 BUCHBAR VON 10–16 PERSONEN 4-Gang-Menü 340  

     

33 KÜCHENPARTY  230 PRO PERSON 

 MINDESTENS 50 PERSONEN    

     

 
HOCHZEITSMENÜS 
SEITE NAME  PREIS IN €  

37 HOCHZEITSMENÜ I 4 Gänge 89 PRO PERSON 

     

37 HOCHZEITSMENÜ II 4 Gänge 95 PRO PERSON 

     

37 HOCHZEITSMENÜ III 4 Gänge 115 PRO PERSON 

     

37 HOCHZEITSMENÜ IV 5 Gänge 115 PRO PERSON 
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DESSERTBUFFETS 
SEITE NAME  PREIS IN €  

38 DESSERTBUFFET I 4 Komponenten 35 PRO PERSON 

     

38 DESSERTBUFFET II 4 Komponenten 39 PRO PERSON 

     

38 DESSERTBUFFET III 4 Komponenten 39 PRO PERSON 

     

38 DEFTIGES Pfälzer Hausmacher Wurst 12 PRO STÜCK 

  Currywurst „Stefan Neugebauer“ 12  

  Kleine Fleischpflanzerl 12  

  Herzhafte Gulaschsuppe 14  

  Auswahl von Rohmilchkäse 20  

     

 
SÜSSE LECKEREIEN 
SEITE NAME  PREIS IN €  

51 KUCHEN & TORTEN Gedeckpreis        4,50 PRO PERSON 

 HAUSGEMACHT Unser Käsekuchen (traditionell)  48 PRO KUCHEN 

  Rührkuchen  59  

  Obstkuchen  59  

  Joghurt-Obstkuchen  55  

  Sahnetorten  45  

  Sahnetorte, lactosefrei  45  

  Buttercremetorten  45  

  Blechkuchen 60 × 40 cm  90  

  Blechkuchen 30 × 20 cm  45  

  Verschiedene Cupcakes  6,50 PRO STÜCK 

     

52 HOCHZEITSTORTE 3-stöckig (ca. 48 Stück) 460  

 HAUSGEMACHT 4-stöckig (ca. 65 Stück) 580  

  5-stöckig (ca. 80 Stück) 685  

 
BRUNCH 
SEITE NAME  PREIS IN €  

40 BRUNCH verschiedene Komponenten 90 PRO PERSON 

 BUCHBAR AB 20 PERSONEN    

     

 
BBQ-BUFFET 
SEITE NAME  PREIS IN €  

40 BBQ verschiedene Komponenten 123 PRO PERSON 

 BUCHBAR AB 20 PERSONEN Koch pro Stunde 52  

     

 



 

 
 

— PREISLISTE MENÜS & BUFFETS | SEITE 5 —  

RÄUMLICHKEITEN 
SEITE NAME    

42 GARTENHAUS 96 m2   

 20–75 PERSONEN    

42 KELTERHAUS  90 m2   

 15–60 PERSONEN    

42 KELTERHAUS ATELIER 80 m2   

 5–20 PERSONEN    

42 SCHEUNE  117 m2   

 20–65 PERSONEN    

42 HOFGARTEN 600 m2   

 80–250 PERSONEN    

42 SCHLOSSKELLER  136–220 m2   

 45–160 PERSONEN    

43 KAMINZIMMER 90 m2   

 15–60 PERSONEN    

43 WAPPENZIMMER  40 m2   

 28 PERSONEN    

43 WEINBIBLIOTHEK 23 m2   

 13 PERSONEN    

43 GEISSBOCKSTUBE 18 m2   

 10 PERSONEN    

43 BIBLIOTHEK  78 m2   

 2–15 PERSONEN    

43 RHEINGOLD-ZIMMER  78 m2   

 25 PERSONEN    

43 SCHWARZER HAHN 110 m2   

 50 PERSONEN    

43 SCHMANKERLSTUBE 21 m2   

 16 PERSONEN    
 



 
 

UNSERE GESCHÄFTSBEDINGUNGEN 
Stand März 2025 

 

 
 

Abschließend möchten wir Sie noch auf unsere allgemeinen 
Geschäftsbedingungen (AGB) hinweisen, die mit dem Ab-
schluss einer Buchung ihre Gültigkeit in nachfolgender Form 
finden.  
 
Feierlichkeiten privat und Firmen 
Eine kostenfreie Stornierung der Veranstaltung ist bis 6 
Monate vor dem Veranstaltungstag möglich. Im Falle des 
Rücktritts durch den Gast werden zu einem späteren 
Zeitpunkt   
 
® 5 Monate vor Veranstaltungsbeginn ........................ 30 %  
® 3 Monate vor Veranstaltungsbeginn ........................ 80 %  
® 1 Monat vor Veranstaltungsbeginn ........................ 100 %  
 
des entgangenen Speisenumsatzes in Rechnung gestellt. 
 
Bei Buchungen ohne Pauschale berechnet sich der Speisen-
umsatz wie folgt: Menüpreis × Veranstaltungsteilnehmer. 
War für das Menü noch kein Preis vereinbart, wird 
standardgemäß ein 4-Gang Menü zu 85,00 € pro Person zu 
Grunde gelegt. (Kinderessen sind hiervon ausgeschlossen). 
 
Der Gast hat mit dem Abschluss des Veranstaltungs-
vertrages eine Anzahlung in Höhe von 50 % der Pauschalen 
oder des vereinbarten Menüpreises zu zahlen. (Mindestens 
aber 85,00 € pro Person). 
 
Für folgende Veranstaltungsräume berechnen wir eine 
zusätzliche Raummiete von 500,00 €, wenn die maximale 
Gästeanzahl für die Räumlichkeit stark unterschritten wird: 

 
® Kaminzimmer  .................................. (unter 30 Personen) 
® Scheune  ......................................... (unter 30 Personen) 
® Gartenhaus/Kelterhaus  ................... (unter 40 Personen) 
® Schlosskeller  .................................. (unter 50 Personen) 
® Wappenzimmer  ............................... (unter 20 Personen) 
 
Der Deidesheimer Hof handelt im Namen und für 
Rechnung des Gastes, um bei Dritten technische oder 
sonstige Einrichtungen zu beschaffen oder Leistungen 
zu buchen. Der Gast haftet für die Pflege und ordnungs-
gemäße Rückgabe und stellt den Deidesheimer Hof von 
Ansprüchen frei. Bei einer Reduzierung der Personen-
zahl durch den Gast innerhalb 24 Stunden (1 Tag) vor 
dem Veranstaltungsdatum werden die stornierten 
Tagungspauschalen in Rechnung gestellt.  
 
Es gelten die Preise unseres schriftlichen Vertragsange-
botes. Sämtliche Preise verstehen sich einschließlich 
der gesetzlichen zum Zeitpunkt der Veranstaltung 
gültigen Mehrwertsteuer und des Bedienungsgeldes 
(Inklusivpreise). Zahlungsziel ist 8 Tage ab Rechnungs-
datum rein netto. 

Spezielle Dienst- oder Sachleistungen Dritter, die zum 
Zeitpunkt der Stornierung entstanden sind, können dem 
Auftraggeber in Rechnung gestellt werden. Sämtliche 
früheren Menüangebote verlieren mit dieser Ausgabe 
ihre Gültigkeit. 
 
Hat der Gast keinen allgemeinen Gerichtsstand in 
Deutschland oder in einem anderen EU-Mitgliedsstaat, 
ist ausschließlicher Gerichtsstand für sämtliche Streitig-
keiten aus diesem Vertrag unser Geschäftssitz. Ist der 
Gast Kaufmann, eine juristische Person des öffentlichen 
Rechts oder ein öffentlich- rechtliches Sondervermögen, 
ist ausschließlicher Gerichtsstand des sachlich für 
unseren Geschäftssitz zuständiges Gericht. 
 
 
Deidesheim, März 2025 
Deidesheimer Hof Hotel Betriebsgesellschaft m.b.H. 
 
Bankverbindung: 
Sparkasse Rhein-Haardt 
IBAN: DE84 5465 1240 0000 0331 42 
BIC: MALADE 51 DKH 
Steuernummer: 31 058 30 304 /  
Ust-ID-Nr.: DE 811 21 66 51 
 

 
 

 


