FREITAG — MONTAG

7.-10.08. /14.-17.08.2026
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Mainz 4
- Darmstadt

GRUNSTADT LUDWIGSHAFEN

Die schonste Art und Weise, um mehr tiber die Pfalz Kaiserslautern , 4

. . . Saarbricke
zu erfahren, ist ein Besuch zur Weinfest-Saison. e PRI, 1 MANNHEIM
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Und die Deidesheimer Weinkerwe gilt als der Hohe- Kaiserslautern < @ HEIDELBERG M ,@\
punkt des Weinkultur-Jahres. Am 2. & 3. August- (((@)))"%\\
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o ) B DEIDESHEIM
wochenende dreht sich im malerischen Stadtchen
alles um Kultur, Kunst und Geniisse rund um den Wein. Kaiserslautern <<
Erleben Sie bei feingemachten regionalen Klassikern NEUSTADT/ ¥

. . . WEINSTR. ) SPEYER
die Pfélzer Lebensart in unserem Hofgarten.
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Im Restaurant St. Urban und auf unserer Terrasse
des historischen Marktplatzes verwohnen wir Sie ANDAL
mit Pfalzer Landhauskiiche mit Pfiff sowie Weinkerwe- »
Klassikern in entspannter Atmosphére. e
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& " CARLSRUHE untderden Linden
Tagliche Live-Musik im Hofgarten garantiert Y

eine ausgelassene Stimmung: Froburg ¥

Stuttgart

— 1. Wochenende, 7. bis 10.08.2026 —
Fabian Schreiber

Deutschsprachiger Pop Klasstker von gestern bis heute Marktplatz 1 ’ 67146 Deidesheim 7. 10. O 8 p
FREITAG & SAMSTAG, 20 BIS 24 UHR Telefon (06326) 96870 14: - 17 08 2026
Tom & Maria C C C

. , info@deidesheimerhof.de
Gefiihlvolle, handgemachte Popmusik

& Singer-Songwriter Musik deidesheimerhof.de
SONNTAG, 17 BIS 22 UHR & MONTAG 19 BIS 23 UHR
— 2. Wochenende, 14. bis 17.08.2026 —
Fabian Schreiber

FREITAG & SAMSTAG, 20 BIS 24 UHR
HOTEL — RESTAURANT — BAR HOTEL — RESTAURANT — BAR

SONNTAG,17BISZ’IZ‘OLIJI;ELSI(V[I‘;TS?ITAG19BISZ3UHR DEIDESHEIMER DEIDESHEIMER
HOF HOF




WEINRERWE

IM HOFGARTEN

Carpaccio vom Saumagen
mit Radieschen-Pfifferlings Vinaigrette und Salatbouquet

Sommersalate
Lur Wahl serviert mit
Mozzarella, gebratenen Pfifferlingen oder
gebratenen Rinderriicken-Streifen

Hausgemachte Tagliatelle
Zur Wahl serviert mit
gebratenen Pfifferlingen oder gebratenen Garnelen

»Pfalzer Lieblingsgericht®
Bratwurst, Leberknodel, Saumagen
mit Riesling Sauerkraut und Bauernbrot

2 Stuck Kalbfleisch Pflanzerl
mit Pfifferlingssauce, Marktgemiise
und Petersilienkartoffeln

Kénigsberger Klopse

mit Kapernsauce, Marktgemiise und Petersilienkartoffeln

Schnitzel vom Landschwein
mit Zitrone und Kartoffel-Gurkensalat

Ein Paar mediterrane Sommerbratwiirste
mit Basilikumpesto und Kartoffel-Gurkensalat

WEINE

Entdecken Sie unsere sorgfiltig ausgewéhlte
Weinkarte mit Schwerpunkt auf hochwertigen
Pfalzer Weinen, unter anderem vom
Weingut Lucashofand Dr. v. Bassermann-Jordan.
Ob unkompliziert im Glas oder anspruchsvoll
als Flasche: Unsere Auswahl vereint Genuss,
Qualitat und Regionalitét.

WEINRERWE

SANKT URBAN & MARKTPLATZ

Kanzlersuppe
Rinderkraftbrithe mit Markkl6f3chen,
Gemiise und Liebstockel

Flammkuchen ,,Schwarzer Hahn*
mit Périgord Triiffel, Foie Gras, Tiroler Speck
und Friihlingslauch

Tatar vom Weiderind
mit Créeme Fraiche, Kartoffelrosti und
eingelegtem Gemiise

Schaumsiippchen vom Hummer
mit Cognac, Karottenchutney und Hummercroustade

Saumagen ,,Schwarzer Hahn*
mit Périgord Triiffel, Foie Gras, Erbsenmousseline und
heller Pfeffersauce

Pfalzer Rumpsteak
mit Schmorzwiebeln, Speckbohnen,
Kartoffel-Majoran-Rosti und Burgundersauce

Halbe Bauernente - frisch aus dem Ofen -
mit Wirsing a la creme, Kartoffelknodel
und Orangensauce

Stifser Abschluss
Zwetschgenroster
mit karamellisierten Haselniissen,
Rieslingsekt-Sabayon und Snickers-Eiscreme



