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Die schönste Art und Weise, um mehr über die Pfalz 
zu erfahren, ist ein Besuch zur Weinfest-Saison. 

Und die Deidesheimer Weinkerwe gilt als der Höhe-
punkt des Weinkultur-Jahres. Am 2. & 3. August-

wochenende dreht sich im malerischen Städtchen 
alles um Kultur, Kunst und Genüsse rund um den Wein.
Erleben Sie bei feingemachten regionalen Klassikern 

die Pfälzer Lebensart in unserem Hofgarten. 
Im Restaurant St. Urban und auf unserer Terrasse 
des historischen Marktplatzes verwöhnen wir Sie 

mit Pfälzer Landhausküche mit Pfiff sowie Weinkerwe-
Klassikern in entspannter Atmosphäre.

Tägliche Live-Musik im Hofgarten garantiert 
eine ausgelassene Stimmung:

— 1. Wochenende, 7. bis 10.08.2026 — 

Fabian Schreiber 
Deutschsprachiger Pop Klassiker von gestern bis heute 

F R E I TAG  &  S A M STAG ,  2 0  B I S  24  U H R

Tom & Maria 
Gefühlvolle, handgemachte Popmusik 

& Singer-Songwriter Musik
S O N N TAG ,  1 7  B I S  2 2  U H R  &  M O N TAG  1 9  B I S  2 3  U H R

— 2. Wochenende, 14. bis 17.08.2026 —

Fabian Schreiber 
F R E I TAG  &  S A M STAG ,  2 0  B I S  24  U H R

Tom & Maria 
S O N N TAG ,  1 7  B I S  2 2  U H R  &  M O N TAG  1 9  B I S  2 3  U H R

F R E I TAG  —  M O N TAG

7. – 10.08. / 14. – 17.08.2026

7. – 10.08. & 
14. – 17.08.2026



( AU S Z U G  AU S  U N S E R E R  S P E I S E K A RT E )

Carpaccio vom Saumagen 
mit Pfifferling-Radieschen Vinaigrette, Croutons  

und Salatbouquet
· · ·

Sommersalate
mit Limetten-Vinaigrette, Wassermelone,  

Oliven und Schafskäse 
· · ·

Hausgemachte Semmelknödel
mit Pfifferlingen à la Crème, jungem Lauch

und gehobeltem Parmesann
· · ·

„Pfälzer Lieblingsgericht“ 
Bratwurst, Leberknödel, Saumagen
mit Riesling Sauerkraut und Bauernbrot

· · ·
In Butter gebratenes Schnitzel vom Landschwein 

mit Kartoffel-Gurkensalat und Zitrone
· · ·

Königsberger Klopse  
mit Kapernsauce, Marktgemüse und Petersilienkartoffeln

· · ·
Kalbfleischpflanzerl 

mit Pfifferlingen à la Crème, Petersilienkartoffeln 
und Speck-Krautsalat

· · ·
Rosa gebratenes Zwiebel-Steak 

vom Rinderrücken 
mit Pommes Frites, Burgunderjus und Rote Beete Salat

UNSERE KERWE–GOURMET–KLASSIKER
VO N  F R E I TAG  B I S  M O N TAG

Flammkuchen „Schwarzer Hahn“
mit gehobeltem Trüffel, Foie Gras, Tiroler Speck 

und Sommerlauch
· · ·

Saumagen „Schwarzer Hahn“
mit Trüffel, Foie Gras, Erbsen-Mousseline und 

heller Pfeffersauce

DAS KLEINE MENÜ
Geeistes Gurken-Sauerrahm Süppchen

mit Nordseekrabben, Zitronencroutons 
und Gurken-Dill Sorbet   

· · ·
Schweinsbraten – frisch aus dem Ofen –

mit Kümmelsauce, Semmelknödel 
und Speck-Krautsalat

· · ·
Mascarpone-Tonkabohnen Eis

mit roter Grütze und Minze

KERWE–MENÜ
Hausgebeizter Bömlo Lachs

mit Kimchi-Mayonnaise, eingelegtem Safran-Rettich 
und Avocado   

· · ·
Schaumsüppchen vom Hummer

mit Karotten-Chutney und kleinen Ravioli   
· · ·

Rosa gebratener Lammrücken
mit Estragon-Schalotten Kruste, wilder Brokkoli, 

Marzano Tomaten-Risotto und leichter Knoblauchjus
· · ·

Pistazien-Eclair
mit Kirschblüten-Sabayon und Brombeereis

Entdecken Sie unsere sorgfältig ausgewählte Weinkarte 
mit Schwerpunkt auf hochwertigen Pfälzer Weinen, 

unter anderem vom Weingut Lucashof und 
Dr. v. Bassermann-Jordan. Ob unkompliziert im Glas 

oder anspruchsvoll als Flasche: Unsere Auswahl 
vereint Genuss, Qualität und Regionalität. 
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